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MITEN KALA EROTTUU KAUPASSA?

LUOVUUS JA ROHKEUS KAUPANKAYNNISSA —
MITEN KALA-ALA VOI EDISTAA KALAN
MYYNTIA?

Antti Reinikainen / Kespro 30.10.2025

Antti Reinikainen | Kespro



MIKSI KALAA?

* Kokonaisvaltainen hyvinvointi on
megatrendi ja jatkaa kasvuaan

e Kalaa tulisi syoda 300-450 g
viikossa (Pohjoismaiset
ravitsemussuositukset)

» Kalaa tulisi syoda monipuolisesti

e Kalasta saadaan noin puolet
ravinnon mukana tulevasta D-
vitamiinista

* Lahes kaikki kalat rasva-
pitoisuudesta riippumatta
sisaltavat runsaasti D-
vitamiinia
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D-vitamiini on erityisen
tarkea luuston kunnolle.

Kalan saannéllinen
kaytto vahentaa sydan-
ja verisuonitautiriskia ja
parantaa diabeetikoiden
sokerinsietokykya.

Kalassa on noin:

» 18-20 % proteiinia
(vertaa broileri
26,5 %, naudan

jauheliha 19 %)

1-24%
hyvalaatuista
rasvaa,
poikkeuksena
ankerias, jossa
rasvaa voi olla jopa
35%

0 % hiilihydraatteja

60—-80 % vetta.
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KALA ON VETONAULA

Laadukas kalatuote on vetonaula niin kaupassa kuin
ravintolassakin. Laadukas kalatuote luo asiakkaalle kuvaa
ammattitaidosta ja tinkimattomasta laadusta kaikilla
kaupan tuoreosastoilla.

Kala onkin parhaimmillaan vetovoimaltaan paljon
kokoaan suurempi tuote vahittaiskaupassa.

Kalatiski on paikka, jossa asiakas kohdataan ja laatu seka
ammattitaito mitataan konkreettisesti.

Lupaus laadusta annetaan henkilokohtaisesti, ihmiselta
ihmiselle.

Nama kohtaamiset voivat ratkaista asiakkaan ostospaikan-
ja aterian proteiinivalinnan, ei vain yhta kertaa vaan

pitkalle tulevaisuuteen.
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TIETO LISAA TUSKAA?

Kala-ala on taynna innovaatioita, tinkimatonta
laatuosaamista ja ylpeaa ammattilaisuutta.

Tuommeko sita tarpeeksi esille?

Sesongit maarittavat vuoden kiertoa ja ovat taynna

Lopputuotteen laatuun

jannia tarinoita, niita meidan ei todellakaan tarvitse vaikuttaa olennaisesti

kalan kasittely

o Kalan tuoreuden Kalan laatuun, eli . Logistiikan toimivuus Kaiken edelld mainitun
| LT i jalostamossa: - o
ke kS|a . tarkeimpéna mittarina tuoreuteen vaikuttaa g ) A korostuu osana kalan mahdollistavat ihmiset,
o . . . . o Minkalainen on laitoksen . . . R
pidetddn pyynti- kuitenkin eniten kasittely orosessin hallinta? laatuprosessia. Nopeus ja jotka ymmartavat mitd
. . . . . . /perkuupaivén ja pyynti- I kylmaketjun hallinta ovat tekevit osana kalan
Suomalaiset kuluttajat ovat laatutietoisia, vai Ovatko | EEAEE I ST Tehdainls fleoint
yttop . Ed— . eessa, koneellisesti vai adukl _L:| > herkkaa laatuketjua.
. v ee jdahdytyksen nopeus ja Kasitvsns? Mika aadukkaan kalatuotteen
asitydnd? Mikd on
S Itte n kaa n.. ? koko logistiikka- ja - tuottamisessa.

kiertonopeus? Mill3

kasittelyketjun lampétila.

tasolla on hygienia ja
Mita jos me, kala-ala yhdessa hurmaisimme [ssdunvahvonta. Onko

ja motivoitunutta?

asiakkaamme laatupuheella, josta aikaisemmin ei
ole uskallettu puhua?
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KUKA OMISTAA KALAN
LAATUPUHEEN?

Ammattikeittiot ja vahittaiskauppa karsivat
kroonisesta kalaosaamisvajeesta.

Suoraan tyoelaman haasteisiin vastaavaa
koulutusta ei ole tarjolla. Tama johtaa tilanteeseen,
jossa ostaja ja myyja eivat ymmarra toisiaan.

Uskomuksiin ja vaariin kasityksiin pitaa vastata
neutraalilla ammattipuheella, joka nojaa tietoon,
tutkimukseen ja syvdaan ymmarrykseen tuotteesta.

Ammattipuhe todistetaan lapinakyvyydella.

Pitdisiko meidan ottaa omistajuus laatupuheesta?
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OSAAMINEN JA YHTEISTYO OVAT
LUOVUUDEN POLTTOAINETTA

On meidan kaikkien yhteinen etu, etta kalatiskilla
puhutaan muustakin kuin pyyntipaivista ja kalan hinnasta.

Suomalaisen kala-alan elinvoimaisuuden turvaaminen on
yhteinen asia, jonka pitdisi menna yli yritys- ja
toimialarajojen.

Huolen kala-alan osaamisvajeesta pitdisi tavoittaa myos
paattdjien korvat. Se on myds mita suurimmassa maarin
iso osa huoltovarmuutta.

Osaavat ammattilaiset pystyvat vastaamaan muuttuvan
kuluttajakunnan kysyntaan niin paikallisesti,
valtakunnallisesti kuin kansainvalisestikin.

Ammattiylpeys on osaajan sisdinen laadunvarmistaja ja

innovaattori. * . -.ar
Lihdetaanko talkoisiin? R
Y -‘h g % >
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