Lisda kotimaista kalaa ammattikeittididen tarjontaan 29.10.2024
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Toimintamme

Espoon kaupungin
omistama
In house yhti6

2 4.11.2024

52 000
lounasta/pv

Kilon Keittio
44 000 ateriaa/pv

8 kpl
tuotantokeittiota
8 000 ateriaa/pv

460
tyon-
tekijaa

300

keittiota
tai
palvelupistetta
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Tuotteemme

» Raakaa kalaraaka-ainetta ‘v
» Kypsaa kalaraaka-ainetta
» Kalapihveja, -pyorykoitéa ja —puikkoja

» Kuljetuskohteiden maarat vaihtelevat riippuen
kalaraaka-aineesta

» Lisdd laadultaan ja hinnaltaan sopivia kypsia kalaraaka-
aineita
» Kotimaisesta jarvikalasta ja Itameren kalasta
» Kastikkeet, keitot, laatikot/kiusaukset,
tortillataytteet, kalapurilaiset jne.

3 4.11.2024




Vastuullisuus — kotimaisuus

v" Noudatamme WWF:n kalaoppaan suosituksia
» Pyynti kestavista kalakannoista
« Kestavilla pyyntimenetelmilla
» MSC- ja ASC-sertifioidut tuotteet

v' Haluamme tietaa
v Kalan alkuperamaan ja pyyntialueen
v Tuotteen valmistusmaan ja valmistajan

v" Haluamme lisdta kotimaisen jarvikalan ja Itimeresta
pyydetyn kalan osuutta

v Asiakkaiden tyytyvaisyys kalaruokiin —
tuotekehitysyhteistyo

>~

Toimitusvarmuus — volyymit
4.11.2024 yy




Regina Ekroos
Hankinta- ja kehityspaéllikkd, Espoo Catering Oy
regina.ekroos@espoocatering.fi / +358 50 589 8041
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