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Kokemukseni kalasta

-Horoskooppini on kala
-Ensimmaisen hauen sain 4 vuotiaana

-Keskimaarin olen kypsentanyt 25
vuoden aikana 360 000 kalafileeta

-Ammattikalastukseen/kasvatukseen
olen ollut tutustumassa Suomessa,
Norjassa, Kanadassa ja Japanissa

-Kaikista proteiineista kalan kokkaus
on mukavinta.




Miten suomalaiset

syovat kalaa?

-Kalaa syotiin 14,1 kiloa henkiléa kohti vuonna
2023.

-200g, kalaa syotiin keskimaarin per viikko.
-Syodysta kalasta 2/3 osan ulkomaan kalaa.
-92% Suomalaista syd kalaa

-Kalan syomisen hyoty haittoihin nahden on 75%




Mitka asiat on kotikokille
tarkeimpia asioita

liittyen kalaan?

-Helppokayttoisyys/ ns. kokkausvalmis
-Hinta

-Tuoreus

-Terveellisyys

-Helppo reseptiikka




Kala

illallisravintolassa

-Tasalaatuisuus ja saantivarmuus
-Erottuvuus, harvinaisuus
-Kestavyys ja alkupera

-Tuoreus

-Kaytettavyys




Ruokateknologia kalataloudessa
Aquabounty Kanada, Garth Fletcher

-Ensimmadinen geenimuunneltu lohi

-Kasvaa tuplasti nopeammin kuin
normaali lohi

-FDA hyvaksyi kalan 2015

-Kasvatetaan sisdlla, eika pysty
lisaantymaan (triploid)

-Myynti alkoi 2021
-Ei MIB yhdisteita havaittavissa



Should appear, feel/flaky, and taste like
naturol meat and seafood -ish Fille Edible / Food compatible material
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Kaukaisessa

-Bioreaktorissa kasvatettua solukalaa
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ruokapoytaan?

-Mahdollinen ruokakriisien ratkaisija

-Riippuen energianlahteesta, kestava
ymparistolle.



Mita kalan myynnin
edistamiseksi voisi
tehda?

1. Jalostetuilla tuotteilla
lisaarvoa vientiin.

2. Puhutteleva ja erottuva
pakkaussuunnittelu

3. Laajempi kaytto
valmisruokabisneksessa

4. Panostus kauppoihin joissa ei
ole kalatiskeja

5. Kalakauppojen elavoittaminen
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KALATALOUDELLA ON
VALTAVA POTENTIAALI
SUOMESSA KOHENTAA
NIIN
KANSANTERVEYTTA
KUIN GASTRONOMIAA.
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