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Kalan markkinoinnin ja laadun 
kehittämisohjelma
Hankkeen nimi: Kalan markkinoinnin ja laadun kehittämisohjelma

Ohjelma: Euroopan meri-, kalatalous- ja vesiviljelyrahaston Suomen ohjelma 
2021–2027

Ohjelman toimintalinja: Kestävä vesiviljely, jalostus ja kauppa

Ohjelman erityistavoite: 2.2 Kalastus- ja vesiviljelytuotteiden kaupan pitämisen, 
laadun, lisäarvon ja jalostamisen edistäminen.

Ohjelman toimenpide: Menekinedistäminen



Kalan markkinoinnin ja laadun 
kehittämisohjelma

Ohjelman koordinoinnista, osuutensa toteutuksesta sekä yhteydenpidosta 
rahoittajaan vastaa tuenhakija, ohjelman päätoteuttaja Pro Kala ry. 

Osatoteuttajat:

• Suomen Kalankasvattajaliitto 

• Laurea-ammattikorkeakoulu

• Ammattiopisto Livia

• Turun yliopisto Ravitsemus ja ruokatutkimuskeskus



Laurea-ammattikorkeakoulun
vastuualueena: Kalatuoteosaamisen 
kehittäminen VK-, HoReCa ja 
koulutuksen ammattilaisille 

• Kalatuoteryhmän erityisosaamisen ja siihen liittyvän koulutuksen tarve on 
tunnistettu erityisesti VK- ja HoReCa-sektoreilla sekä oppilaitoksissa 
opettajina/kouluttajina toimivien keskuudessa.

• Osana Kalan markkinoinnin ja laadun kehittämisohjelmaa tuotetaan 
koulutuksiin soveltuva koulutusmateriaali ja -konsepti sekä järjestetään 
laaditun konseptin mukaisia koulutuspäiviä. 

• Koulutuksista kerätyn palautteen pohjalta suunnitellaan ja tehdään tarvittavat 
muutokset laadittuun konseptiin sekä kartoitetaan tarvittavat jatkokoulutukset 
ja soveltuvat jatko- ja kertauskoulutusten muodot. 



Kalan markkinoinnin ja laadun 
kehittämisohjelma

• Koulutusten sisältö keskittyy kalatuotteiden laadun parantamiseen, 
uuden teknologian ja parhaiden käytäntöjen hyödyntämiseen, sekä 
kalan käsittely- ja säilytysmenetelmien kehittämiseen. Koulutusten 
aikana osallistujat pääsevät kokeilemaan uusia, innovatiivisia työkaluja 
ja menetelmiä käytännössä, mikä lisää oppimisen innostavuutta ja 
tehokkuutta. 

• Hankkeen aikana kehitetään ja tuotetaan myös innostava 
kalakirja/kalaopas. Tämä opas on suunnattu vähittäiskaupan tekijöille, 
horeca-ammattilaisille sekä muille mahdollisille kohderyhmille.



Kalatuoteosaamisen kehittäminen 
VK-, HoReCa ja koulutuksen 
ammattilaisille 

• Laurea-ammattikorkeakoulu vastaa hankkeen koulutuskokonaisuuksien 
kehittämisestä. 29.10.2024 järjestettiin ensimmäinen pilotointikoulutus. 
Keväällä 2025 järjestetään neljä kahden päivän innovatiivista ja innostavaa 
kala-koulutusta neljässä eri maakunnassa ympäri Suomen.

Tammikuu: 14.1.-15.1.2025 Lappeenranta LABAMK tilat.

Helmikuu: 11.2.-12.2.2025 Seinäjoki, SeAMK tilat. 

Maaliskuu: 11.-12.3.2025 Rovaniemi, REDUN tilat.

Huhtikuu: 15.4.-16.4.2025 Espoo, Laurea-AMK tilat.

Toukokuu: lanseeraustilaisuus 13.5.2025 Espoo, Laurea-AMK tilat.



Kalatuoteosaamisen 
kehittäminen VK-, HoReCa ja 
koulutuksen ammattilaisille 

• Hankkeen aikana selvitetään myös tarve ja mahdollisuus koostaa 
kalatuoteryhmään liittyvän, AMK opiskelijoille opintopisteitä antavan 
opintokokonaisuuden tuottamiseksi. Mikäli em. opintokokonaisuuden 
tuottaminen nähdään tarpeelliseksi, toteutetaan se omana erillisenä 
hankkeenaan.

• Tavoitteena parantaa em. kohderyhmien avainhenkilöiden ja ammattilaisten 
laatu- ja kalatuoteosaamista ja sitä kautta parantaa kalatuotteiden laatua 
sekä tuoteryhmän kiinnostavuutta ja kannattavuutta. Hankkeessa tuotetaan 
koulutuskonsepti ja koulutetaan em. kohderyhmiä neljällä eri 
paikkakunnalla Suomessa.



Kalatuoteosaamisen kehittäminen 
VK-, HoReCa ja koulutuksen 
ammattilaisille -pilottikoulutus 
29.10.2024



Kalatuoteosaamisen kehittäminen 
VK-, HoReCa ja koulutuksen 
ammattilaisille -palautetta 
koulutuksesta
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LAATU
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INTOHIMO



Kalatuoteosaamisen 
kehittäminen VK-, HoReCa ja 
koulutuksen ammattilaisille 

AMMATTIYLPEYS
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