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1. JOHDANTO 
Luke, VTT, Turun Yliopisto, Österbottens Fiskarförbund ja Aktion Österbotten toteuttavat 
yhdessä Blue Products innovaatio-ohjelmaa, jossa kehitetään kalatuotteista uusia 
liiketoimintamahdollisuuksia. Innovaatio-ohjelman puitteissa halutaan selvittää myös 
erilaisten kalaperäisten proteiinijakeiden markkinamahdollisuuksia. 
 
Tämän markkinaselvityksen rakenne on seuraavanlainen: 
 
• Luvussa 2 luodaan tiivis katsaus erityppisten kalaperäisten proteiinijakeiden 

ingredienttimarkkinoista. 

• Luvussa 3 luodaan tiivis katsaus erityyppisistä kuluttajatuotteista, joista löytyy tällä 
hetkellä kalaperäisiä proteiiniraaka-aineita. Sen jälkeen luvussa 3 esitellään 
markkinoilta tällä hetkellä löytyviä kalaperäisiä kollageeni-, gelatiini- ja muita 
proteiini-ingredienttejä.  

• Luvussa 4 nostetaan esiin tunnistettuja trendejä, jotka voivat vaikuttaa kalaperäisten 
proteiini-ingredienttien mahdollisuuksiin markkinoilla. Luvussa 4 nostetaan niin ikään 
esiin tärkeitä huomioon otettavia seikkoja B2B-asiakasnäkökulmasta. 

• Luvussa 5 vedetään yhteen kalaperäisten proteiinijakeiden nähtävissä olevia 
markkinamahdollisuuksia sekä hahmotellaan mahdollisia polkuja markkinoille uudelle 
kotimaiselle kalaperäiselle proteiini-ingredientille. 

 
 
Selvitys on toteutettu sekä kirjoituspöytätutkimuksena että haastattelemalla 
markkinatoimijoita ravintolisä-, elintarvike-, kosmetiikka-, lemmiruoka-, ingredientti- ja 
jakelijayrityksistä sekä elintarvikkeiden tuotekehitykseen erikoistuneen yrityksen 
edustajaa. Selvitys on toteutettu touko–kesäkuussa 2022. 
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2. MARKKINAT 
Erityyppisten kalaperäisten proteiinijakeiden ingredienttimarkkinoista löytyy paljon 
valmiita markkinakatsausraportteja. Yleisesti ottaen voidaan todeta, että ennustettu 
suunta kaikissa on kasvava. Kasvun ajureina pidetään yleisesti esimerkiksi anti-age -
tuotteiden jatkuvaa kysyntää, urheiluravitsemukseen liittyvien hyötyjen tunnistamista 
hyvästä aminohappokoostumuksesta, vastuullisuutta hakevia kuluttajia sekä yleistä 
luonnollisuustrendiä. Kasvua rajoittavaksi tekijäksi moni raportti tunnistaa korkeammat 
tuotantokustannukset verrattuna muihin eläinperäisiin lähteisiin. 
 
Alla olevaan taulukkoon on koottu yhteenveto valikoitujen markkinaraporttien arvioista 
erityyppisten kalaperäisten proteiinijakeiden markkinoiden koosta ja kasvuvauhdista. 
 

Raportin 
tekijä 

Ingredientti-
tyyppi 

Markkinoiden 
koko 

Vuosi CAGR Linkki 
raporttiin 

Allied Market 
Research 

Kalaproteiini 
yleisesti 

USD 3.08 
billion 

2018 4,00 % https://www.al
liedmarketrese
arch.com/fish-
protein-market 

The Insight 
Partners 

Kalaproteiini-
hydrolysaatti 

USD 407.41 
million 

2019 4,80 % https://www.th
einsightpartner
s.com/reports/

fish-protein-
hydrolysate-

market 

Global 
Market 
Insights 

Kalaproteiini-
hydrolysaatti 

USD 197.35 
Million 

2019 4,50 % https://www.g
minsights.com

/industry-
analysis/fish-

protein-
hydrolysate-

market 

Grand View 
Research 

Kalaproteiini-
hydrolysaatti 

USD 243.7 
million 

2019 5,10 % https://www.gr
andviewresearc
h.com/industry
-analysis/fish-

protein-
hydrolysate-

market 

Data Bridge Kalaproteiini-
hydrolysaatti 

USD 244.2 
million 

2021 4,30 % https://www.d
atabridgemark
etresearch.com
/reports/global
-fish-protein-
hydrolysate-

market 

Data Intelo Kalaproteiini-
konsentraatti 

USD 0.89 
billion 

2018 6,20 % https://dataint
elo.com/report
/fish-protein-
concentrate-

market/ 

Data Bridge Kalaproteiini-
konsentraatti 

USD 177.99 
million 

2027 7,30 % https://www.d
atabridgemark
etresearch.com

https://www.alliedmarketresearch.com/fish-protein-market
https://www.alliedmarketresearch.com/fish-protein-market
https://www.alliedmarketresearch.com/fish-protein-market
https://www.alliedmarketresearch.com/fish-protein-market
https://www.theinsightpartners.com/reports/fish-protein-hydrolysate-market
https://www.theinsightpartners.com/reports/fish-protein-hydrolysate-market
https://www.theinsightpartners.com/reports/fish-protein-hydrolysate-market
https://www.theinsightpartners.com/reports/fish-protein-hydrolysate-market
https://www.theinsightpartners.com/reports/fish-protein-hydrolysate-market
https://www.theinsightpartners.com/reports/fish-protein-hydrolysate-market
https://www.gminsights.com/industry-analysis/fish-protein-hydrolysate-market
https://www.gminsights.com/industry-analysis/fish-protein-hydrolysate-market
https://www.gminsights.com/industry-analysis/fish-protein-hydrolysate-market
https://www.gminsights.com/industry-analysis/fish-protein-hydrolysate-market
https://www.gminsights.com/industry-analysis/fish-protein-hydrolysate-market
https://www.gminsights.com/industry-analysis/fish-protein-hydrolysate-market
https://www.gminsights.com/industry-analysis/fish-protein-hydrolysate-market
https://www.grandviewresearch.com/industry-analysis/fish-protein-hydrolysate-market
https://www.grandviewresearch.com/industry-analysis/fish-protein-hydrolysate-market
https://www.grandviewresearch.com/industry-analysis/fish-protein-hydrolysate-market
https://www.grandviewresearch.com/industry-analysis/fish-protein-hydrolysate-market
https://www.grandviewresearch.com/industry-analysis/fish-protein-hydrolysate-market
https://www.grandviewresearch.com/industry-analysis/fish-protein-hydrolysate-market
https://www.grandviewresearch.com/industry-analysis/fish-protein-hydrolysate-market
https://www.databridgemarketresearch.com/reports/global-fish-protein-hydrolysate-market
https://www.databridgemarketresearch.com/reports/global-fish-protein-hydrolysate-market
https://www.databridgemarketresearch.com/reports/global-fish-protein-hydrolysate-market
https://www.databridgemarketresearch.com/reports/global-fish-protein-hydrolysate-market
https://www.databridgemarketresearch.com/reports/global-fish-protein-hydrolysate-market
https://www.databridgemarketresearch.com/reports/global-fish-protein-hydrolysate-market
https://www.databridgemarketresearch.com/reports/global-fish-protein-hydrolysate-market
https://dataintelo.com/report/fish-protein-concentrate-market/
https://dataintelo.com/report/fish-protein-concentrate-market/
https://dataintelo.com/report/fish-protein-concentrate-market/
https://dataintelo.com/report/fish-protein-concentrate-market/
https://dataintelo.com/report/fish-protein-concentrate-market/
https://www.databridgemarketresearch.com/news/global-fish-protein-concentrate-market
https://www.databridgemarketresearch.com/news/global-fish-protein-concentrate-market
https://www.databridgemarketresearch.com/news/global-fish-protein-concentrate-market
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Raportin 
tekijä 

Ingredientti-
tyyppi 

Markkinoiden 
koko 

Vuosi CAGR Linkki 
raporttiin 

/news/global-
fish-protein-
concentrate-

market 

Industry Arc Kalaproteiini-
konsentraatti 

USD 412.3 
million 

2027 6,10 % https://www.in
dustryarc.com/
Research/Fish-

Protein-
Concentrate-

Market-
Research-

508011 

Future 
Market 
Insights 

Kalaproteiini-
konsentraatti 

- - 5,40 % https://www.fu
turemarketinsi
ghts.com/repor
ts/fish-protein-

concentrate-
market 

Markets & 
Markets 

Kala-
kollageeni 

USD 778 
million 

2021 7,90 % https://www.m
arketsandmark
ets.com/Marke

t-
Reports/marin

e-collagen-
market-

155534506.htm
l 

Future 
Market 
Insights 

Kala-
kollageeni 

USD 782.3 
Mn 

2022 6,80 % https://www.fu
turemarketinsi
ghts.com/repor

ts/marine-
collagen-
market 

Global 
Market 
Insights 

Kala-
kollageeni 

USD 685 
Million 

2020 5,50 % https://www.g
minsights.com

/industry-
analysis/fish-

collagen-
peptides-

market 

Expert 
Market 

Research 

Kala-
kollageeni 

USD 627.03 
million 

2020 7,19 % https://www.e
xpertmarketres
earch.com/rep
orts/marine-

collagen-
market 

Research & 
Markets 

Kalagelatiini USD 276.1 
million 

2020 6.1% https://www.re
searchandmark
ets.com/report
s/5480736/fish

-gelatin-
market-by-

product-type-
and 

  

https://www.databridgemarketresearch.com/news/global-fish-protein-concentrate-market
https://www.databridgemarketresearch.com/news/global-fish-protein-concentrate-market
https://www.databridgemarketresearch.com/news/global-fish-protein-concentrate-market
https://www.databridgemarketresearch.com/news/global-fish-protein-concentrate-market
https://www.industryarc.com/Research/Fish-Protein-Concentrate-Market-Research-508011
https://www.industryarc.com/Research/Fish-Protein-Concentrate-Market-Research-508011
https://www.industryarc.com/Research/Fish-Protein-Concentrate-Market-Research-508011
https://www.industryarc.com/Research/Fish-Protein-Concentrate-Market-Research-508011
https://www.industryarc.com/Research/Fish-Protein-Concentrate-Market-Research-508011
https://www.industryarc.com/Research/Fish-Protein-Concentrate-Market-Research-508011
https://www.industryarc.com/Research/Fish-Protein-Concentrate-Market-Research-508011
https://www.industryarc.com/Research/Fish-Protein-Concentrate-Market-Research-508011
https://www.futuremarketinsights.com/reports/fish-protein-concentrate-market
https://www.futuremarketinsights.com/reports/fish-protein-concentrate-market
https://www.futuremarketinsights.com/reports/fish-protein-concentrate-market
https://www.futuremarketinsights.com/reports/fish-protein-concentrate-market
https://www.futuremarketinsights.com/reports/fish-protein-concentrate-market
https://www.futuremarketinsights.com/reports/fish-protein-concentrate-market
https://www.futuremarketinsights.com/reports/marine-collagen-market
https://www.futuremarketinsights.com/reports/marine-collagen-market
https://www.futuremarketinsights.com/reports/marine-collagen-market
https://www.futuremarketinsights.com/reports/marine-collagen-market
https://www.futuremarketinsights.com/reports/marine-collagen-market
https://www.futuremarketinsights.com/reports/marine-collagen-market
https://www.gminsights.com/industry-analysis/fish-collagen-peptides-market
https://www.gminsights.com/industry-analysis/fish-collagen-peptides-market
https://www.gminsights.com/industry-analysis/fish-collagen-peptides-market
https://www.gminsights.com/industry-analysis/fish-collagen-peptides-market
https://www.gminsights.com/industry-analysis/fish-collagen-peptides-market
https://www.gminsights.com/industry-analysis/fish-collagen-peptides-market
https://www.gminsights.com/industry-analysis/fish-collagen-peptides-market
https://www.expertmarketresearch.com/reports/marine-collagen-market
https://www.expertmarketresearch.com/reports/marine-collagen-market
https://www.expertmarketresearch.com/reports/marine-collagen-market
https://www.expertmarketresearch.com/reports/marine-collagen-market
https://www.expertmarketresearch.com/reports/marine-collagen-market
https://www.expertmarketresearch.com/reports/marine-collagen-market
https://www.researchandmarkets.com/reports/5480736/fish-gelatin-market-by-product-type-and
https://www.researchandmarkets.com/reports/5480736/fish-gelatin-market-by-product-type-and
https://www.researchandmarkets.com/reports/5480736/fish-gelatin-market-by-product-type-and
https://www.researchandmarkets.com/reports/5480736/fish-gelatin-market-by-product-type-and
https://www.researchandmarkets.com/reports/5480736/fish-gelatin-market-by-product-type-and
https://www.researchandmarkets.com/reports/5480736/fish-gelatin-market-by-product-type-and
https://www.researchandmarkets.com/reports/5480736/fish-gelatin-market-by-product-type-and
https://www.researchandmarkets.com/reports/5480736/fish-gelatin-market-by-product-type-and
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3. TUOTTEITA JA TOIMIJOITA 
Tässä luvussa luodaan katsaus kalaperäisiä proteiiniraaka-aineita sisältäviin tuotteisiin ja 
niiden valmistajiin. Erityistä huomiota on kiinnitetty B2B-markkinoihin eli raaka-
aineisiin, koska ne ovat tämän selvityksen lähtökohdista merkityksellisin vertailupohja. 
Näihin esimerkkeihin kannattaakin palata uudelleen viimeisen luvun jälkeen.  
 
Raaka-ainevalmistajan on kuitenkin erittäin tärkeää perehtyä myös kuluttajatuotteisiin, 
jotta ymmärtää omalta raaka-aineelta lopputuotteen markkinoinnissa vaadittavia 
ominaisuuksia. Siksi tämä luku aloitetaan lyhyellä katsauksella kuluttajatuotteisiin. 
 

B2C: KULUTTAJATUOTTEITA 

RAVINTOLISIÄ 
Markkinoilta löytyy paljon kollageenia sisältäviä ravintolisiä. Tuotteista löytyy kollageenia 
kaikista eri eläinperäisistä lähteistä, mutta erikseen tuotetiedoissa mainittuna se on 
useimmiten joko kala- tai nautaperäistä. Gelatiinia vaikuttavana aineena (ei kapseleiden 
kuorena) sisältäviä ravintolisiä löytyy varsin vähän ylipäätään, eikä tämän selvityksen 
hauissa löytynyt yhtään kalagelatiinia vaikuttavana aineena sisältävää tuotetta.  
 
Alla on esitelty muutamia esimerkkejä Suomesta ja maailmalta löytyvistä kalaperäistä 
kollageenia tai muuta kalaperäistä proteiinia sisältävistä tuotteista. Esimerkeissä 
kannattaa kiinnittää erityistä huomiota siihen, millä tavoin kuluttajatuotteiden 
markkinoinnissa tuodaan esille brändättyjä raaka-aineita mainitsemalla nimeltä, että tuote 
sisältää esimerkiksi Peptan-, Verisol- tai Naticol-kalakollageenia (ks. lisää co-brandingista 
luvussa 5). 
 
 

 

Hankintatukku (Suomi): Vivania Beauty Collagen 
Natural 
 
Vivania® Beauty Collagen Natural -jauhe sisältää 1. tyypin 
hydrolysoitua Peptan®-kalakollageenia, joka vahvistaa 
ihon rakennetta ja edistää sen kimmoisuutta ja 
kosteustasapainoa. Peptan®-kollageeni on 
pienimolekyylistä, mikä takaa sen erinomaisen 
imeytyvyyden. 
 
17,95 € / 140 g 
 
https://www.hankintatukku.fi/tuotteet/hiukset-ja-
kynnet/vivania-beauty-collagen-natural/ 

 

https://www.hankintatukku.fi/tuotteet/hiukset-ja-kynnet/vivania-beauty-collagen-natural/
https://www.hankintatukku.fi/tuotteet/hiukset-ja-kynnet/vivania-beauty-collagen-natural/
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Puhdas+ (Suomi): Kollageeni Natural 
 
Kollageeni Natural sisältää vain kollageenia, ei mitään 
muuta. Kalakollageeni on kalasta eristetty 
proteiini. Kollageeni muodostaa 30 % ihmisen elimistön 
proteiinista ja sitä löytyy erityisesti ihosta. Noin 25 vuoden 
iässä elimistö alkaa menettää kykynsä tuottaa uutta 
kollageenia. 
 
29,90 € / 150 g 
 
https://www.puhdasplus.fi/tuote/kollageeni-natural-150-g/  

  
 

 

 
 

Skin Collagen (Suomi): Marine Collagen 
 
Marine Collagen sisältää vain puhtaita, bioaktiivisia 
kollageenipeptidejä, ilman mitään muita ainesosia saati 
epäpuhtauksia. Ainoana raaka-aineena patentoitu 
kalakollageeni, valmistettu villinä pyydystetyistä 
syvänmeren kaloista. Entsymaattinen 
hydrolysointiprosessi. Hyvin alhainen molekyylipaino. 
 
29,90 € / 150 g 
 
https://www.skincollagen.fi/marine-collagen-150-g-
pussi.html  
 
 
 
 

 

 
 

Terveyskaista (Suomi): Hehku Kollageeni & 
Biotiini 
 
Markkinoiden vahvin kauneuskapseli Hehku Kollageeni & 
Biotiini sisältää laadukasta hydrolysoitua Verisol® F -
kalakollageenia bioaktiivisessa peptidimuodossa. Se 
tehostaa kehon omaa kollageenituotantoa ja vahvistaa 
ihon, kynsien ja hiusten hyvinvointia tehokkaalla 
aktiiviaineiden yhdistelmällään. Sisältää Verisol® F- 
hydrolisoitua kalakollageenia. 
 
19,90 € / 120 kapselia 
 
https://www.terveyskaista.fi/tuotteet/iho-hiukset-ja-
kynnet/kollageeni-biotiini-terveyskaista/  

 

https://www.puhdasplus.fi/tuote/kollageeni-natural-150-g/
https://www.skincollagen.fi/marine-collagen-150-g-pussi.html
https://www.skincollagen.fi/marine-collagen-150-g-pussi.html
https://www.terveyskaista.fi/tuotteet/iho-hiukset-ja-kynnet/kollageeni-biotiini-terveyskaista/
https://www.terveyskaista.fi/tuotteet/iho-hiukset-ja-kynnet/kollageeni-biotiini-terveyskaista/
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Feel Vivid (Suomi): Marine Collagen 
 
Feel Vividin hydrolysoitu kollageeni on korkealaatuinen ja 
hyvin imeytyvä tyypin 1 kollageeni, joka on valmistettu 
kalan nahasta. Se ei sisällä mitään ylimääräisiä lisä- tai 
säilöntäaineita. Hydrolysointi auttaa kollageenia 
sekoittumaan nesteeseen sekä imeytymään kehoon. 
 
18,90 € / 300 g 
 
https://feelvivid.fi/fi/lisäravinteet/101-kalakollageeni-
300-g-hydrolysoitu.html Bottom of Form 
 

 

 

 

Hellenia (UK): Pure Naticol® Hydrolysed Marine 
Collagen Natural Powder 
 
Our pure hydrolysed marine collagen powder is a 
premium protein powder with proven results backed by 
science. It is an excellent source of amino acids, 94% 
protein, with a very high purity degree of collagen protein 
99.9%, and supported by human clinical studies, it is 
highly bioavailable and bioactive for the best efficacy. Our 
new collagen powders are formulated using Naticol®; a 
type 1 Hydrolysed Marine Collagen from a natural and 
sustainable source. 
 
£13.95 / 300 g (n. 16,30 €) 
 
https://www.hellenia.co.uk/naticolr-prosport-hydrolised-
marine-collagen-natural-protein-powder-300g.html  

 
 

 

Natural Factors (USA): PeptACE Fish Peptides 
 
PeptACE® is composed of a mixture of 7 highly purified 
small peptides (proteins) derived from bonito fish. 
Studies have shown that PeptACE® helps maintain 
healthy blood pressure levels already within normal 
range. 
 
20,22 € / 90 kapselin pakkaus (https://fi.iherb.com) 
 
https://naturalfactors.com/en-us/product/peptace-fish-
peptides-500-mg/  
 

 

https://feelvivid.fi/fi/lisäravinteet/101-kalakollageeni-300-g-hydrolysoitu.html
https://feelvivid.fi/fi/lisäravinteet/101-kalakollageeni-300-g-hydrolysoitu.html
https://www.hellenia.co.uk/naticolr-prosport-hydrolised-marine-collagen-natural-protein-powder-300g.html
https://www.hellenia.co.uk/naticolr-prosport-hydrolised-marine-collagen-natural-protein-powder-300g.html
https://fi.iherb.com/
https://naturalfactors.com/en-us/product/peptace-fish-peptides-500-mg/
https://naturalfactors.com/en-us/product/peptace-fish-peptides-500-mg/
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KOSMETIIKKAA 
Alla on esitetty muutamia esimerkkejä kosmetiikkatuotteista, joista löytyy kalaperäistä 
kollageenia. Markkinoinnin näkökulmasta kannattaa huomioida, että monet 
kosmetiikkatuotteet käyttävät termiä ”marine collagen” tai ”meriperäinen kollageeni” sen 
sijaan, että puhuisivat kalakollageenista. Aasian markkinoilta löytyy muutamia tuotteita, 
jotka suoraan puhuvat kalakollageenista. 
 
 

 
 

Neutriherbs (Kiina): Collagen Cream 
 
Kollageenivoide, joka on valmistettu ainutlaatuisesta 
sekoituksesta peptidejä, retinolia ja kollageenia, jotka auttavat 
ihoa edistämään kollageenin tuotantoa ja säilyttämään ihon 
optimaalisen kunnon. Kollageenivoide sisältää myös runsaasti 
ravitsevia antioksidantteja C- ja E-vitamiinia sekä 
hyaluronihappoa, joka kosteuttaa ihoa tehokkaasti. 
Kollageenin lähde eläinperäinen kalakollageeni. 
 
29,90 € / 50 g 
(https://www.sinunapteekki.fi/products/neutriherbs-collagen-
cream-kollageenivoide-50-g) 
 
https://neutriherbs.com/products/collagen-anti-aging-cream-
with-hyaluronic-acid  
 

 
 
 

 

Janssen Cosmetics (Saksa): Marine Collagen Cream 
 
Meriperäistä kollageenia ja kollageenin tuotantoa tehostavaa 
granaattiomenan kukkauutetta sisältävä Marine Collagen 
Cream -voide taistelee ikääntymisen myötä ihossa tapahtuvaa 
veltostumista vastaan ja minimoi ryppyjä. Ravitseva 
voidekoostumus auttaa ihoa kolminkertaistamaan 
kollageenisisältönsä; iho saa ilmeeseen uutta nuorekkuutta, ja 
se tuntuu kimmoisalta ja kiinteältä. Vaikka Marine Collagen 
Cream -voide on koostumukseltaan täyteläinen, se 
imeytyy ihoon nopeasti ja sopii 24h-käyttöön aamuin illoin. 
 
69,50 € / 50 ml 
 
https://www.janssen-cosmetics.fi/shop/cosmeceuticals-
kasvohoitotuotteet/all-skin-needs/marine-collagen-cream/  
 

 

https://www.sinunapteekki.fi/products/neutriherbs-collagen-cream-kollageenivoide-50-g
https://www.sinunapteekki.fi/products/neutriherbs-collagen-cream-kollageenivoide-50-g
https://neutriherbs.com/products/collagen-anti-aging-cream-with-hyaluronic-acid
https://neutriherbs.com/products/collagen-anti-aging-cream-with-hyaluronic-acid
https://www.janssen-cosmetics.fi/shop/cosmeceuticals-kasvohoitotuotteet/all-skin-needs/marine-collagen-cream/
https://www.janssen-cosmetics.fi/shop/cosmeceuticals-kasvohoitotuotteet/all-skin-needs/marine-collagen-cream/
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G. M. Collin (Kanada): Marine Collagen Revitalizing 
Cream 
 
Composed with a synergy of 99% pure marine collagen, marine 
algae and trace elements, this light-textured cream: 
• Reduces the visible signs of aging and revitalizes the skin. 
• Visibly smoothes and reduces the appearance of fine lines 

and wrinkles for a younger-looking skin. 
Clinical study: 
• Long-term skin hydration*: up to +100% 
• Visible wrinkle reduction**: up to -91% 
 
USD 62.10 / 50 ml (n.  58 €) 
 
https://www.gmcollin.ca/products/marine-collagen-
revitalizing-cream  

 

MUITA 
Alla on joitakin esimerkkejä muista tuotteista, joista löytyy kalajauhoa, kalagelatiinia tai -
kollageenia. Kalaperäisiä yleisiä proteiinijauheita esimerkiksi urheiluravitsemukseen ei 
monia löydy – siis tuotteita, jotka vain yleisesti kertoisivat olevansa kalaperäistä proteiinia. 
Muutamia esimerkkejä löytyy kalaperäisistä kollageeniproteiinijauheista – mutta nämä 
korostavat nimenomaan kollageenia ihon, hiusten ja kynsien hyvinvointiin, eivät yleisesti 
ottaen proteiinisisältöä lihasten kasvuun ja suorituskykyyn. 
 

 
 

Dagsmark (Suomi): Hanko täysravinto pienelle 
aikuiselle koiralle (kala & kaura) 
 
Suomalaisista raaka-aineista valmistettu kuivaruoka pienen 
koirasi hyvinvointia ajatellen. Ruoassa on maukas ja 
proteiinipitoinen koostumus ja sulavuudeltaan erinomaiset 
raaka-aineet. Dagsmark HANKO sisältää mm. kalaa ja kauraa 
sekä kaikki koirasi tarvitsemat kivennäisaineet ja vitamiinit. 
Dagsmark HANKO ei sisällä vehnää, ei soijaa eikä säilöntä-, 
aromi-, eikä väriaineita. 

• Villi Itämeren kala 
• Kaura 
• Peruna 

 
12,95 €/2 kg 
 
https://dagsmarkpetfood.fi/tuote/dagsmark-hanko-2-kg  
 
Ks. myös Dagsmark Häme: 
https://dagsmarkpetfood.fi/tuote/dagsmark-hame 

https://www.gmcollin.ca/products/marine-collagen-revitalizing-cream
https://www.gmcollin.ca/products/marine-collagen-revitalizing-cream
https://dagsmarkpetfood.fi/tuote/dagsmark-hanko-2-kg
https://dagsmarkpetfood.fi/tuote/dagsmark-hame
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Hofseth (Norja): Endurance Protein Drink – 
Norwegian Salmon Protein Hydrolysate 
 
Endurance Protein from Hofseth BioCare is a dietary 
supplement designed for rapid recovery of muscle tissue 
after exercise. Studies show that even a small intake of 
salmon protein just before and after heavy exercise can 
help improve the effectiveness of training while shortening 
recovery time. 
 
22 €/10 annospussia (saatavilla Norjassa, UK:ssa, 
Saksassa, Sveitsissä) 
 
https://webshop.hofsethbiocare.com/en/  
 

 
 
 
 

 
 

Hunter & Gatherer (UK): Marine Collagen 
Peptides Protein Powder 
 
Wild Caught Marine Collagen Type 1  
• Simply 1 Ingredient: Hydrolysed Collagen Peptides 

from Wild Caught White Fish 
• Unflavoured: Add me to tea, coffee, water, smoothies 

or any food 
• Keto, Paleo, Low Carb, Dairy Free, Sugar Free, 

Gluten Free & Carnivore 
• Compostable Plastic Free Resealable Pouch 
• 10,000 MG Collagen Per Serve 
• Supports Skin, Hair, Nail & healthy ageing 
 
GBP 25.20 / 300 g (n. 29,45 €) 
 
https://hunterandgatherfoods.com/products/wild-
caught-marine-collagen-peptides-protein-powder  

 
 
 

https://webshop.hofsethbiocare.com/en/
https://hunterandgatherfoods.com/products/wild-caught-marine-collagen-peptides-protein-powder
https://hunterandgatherfoods.com/products/wild-caught-marine-collagen-peptides-protein-powder
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Ancient Nutrition (USA): Multi Collagen Protein 
 
Our Multi Collagen Protein is uniquely formulated with 
5 types of food source collagen that are clinically proven 
to promote healthy hair, skin, joints and digestion. 
Clinically-studied source of Types V and X collagen to 
improve crow's feet after 4 weeks. Clinically-studied 
source of Types V and X collagen to reduce joint 
discomfort in 7 days.  
Multi Collagen Complex: 
Hydrolyzed Bovine Hide Collagen Peptides, Fermented 
Eggshell Membrane Collagen, Chicken Bone Broth 
Protein Concentrate, Bacillus coagulans (2 Billion 
CFU¹), Hydrolyzed Fish Collagen Peptides. 
 
USD 42.46 / 454,5 g (n. 39,63 €) 
 
https://ancientnutrition.com/products/collagen-protein  

 
 
 
 

 

Custom Collagen (USA): Unflavored Marine Gelatin 
Powder 
 
Our Plain Gelatin Powder is made from fish and is a great 
alternative to traditional gelatin, which is sourced from beef 
hide; Absolutely no additives, fillers or preservatives; This is 
completely kosher and is naturally gluten free. Plain gelatin 
is a versatile ingredient used to thicken soups, stews, jams, 
glazes, desserts and more; Our unflavored Plain Gelatin 
Powder is perfect for making delicious fruit flavored 
gummies, fluffy homemade marshmallows, or even gelatin 
shots for your next party! Pure fish gelatin is a healthy, 
natural source of pure protein that can help aid digestion, 
strengthen joint health, promote hair and nail growth, 
improve brain function, benefit skin health and more; Use 
our pure fish gelatin to make your own gummy vitamin 
supplement! 
 
USD 25 / 1 lb (n. 23 € / 450 g) 
 
https://customcollagenshop.com/products/fish-gelatin  

 
 
 

https://ancientnutrition.com/products/collagen-protein
https://customcollagenshop.com/products/fish-gelatin
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Redcon1 (USA): MRE Bar - Meal Replacement 
Bar - Whole Food Protein 
 
Just like with the MRE Protein Powder formula, 
Redcon1's MRE Bar contains only whole-food sources 
which won't upset your stomach, cause cramping, or 
give you unwanted gas. Unlike the rest of the bars on the 
shelf, Redcon1's MRE Bar has ingredients like oats, 
salmon, chicken, eggs, brown rice and sweet potato. 
These ingredients give our meal replacement protein 
bar an amazing taste, unmatched flavor and the 
nutrition that gives you sustained energy throughout the 
day. The MRE Bar is made from whole food 
sources: Beef protein blend, salmon protein, chicken 
protein, egg protein, brown rice protein and pea protein. 
 
USD 34.99 / 12 patukan laatikko (n. 32,65 €) 
 
https://redcon1.com/products/mre-bar-meal-
replacement-bar  
 

 

 

B2B: RAAKA-AINEITA 
Tähän lukuun on kerätty vertailukohdaksi erityyppisiä markkinoilta löytyviä kalaperäisiä 
proteiiniraaka-aineita. Erityisen paljon löytyy kollageeni-ingredienttejä, sekä isoilta että 
pienemmiltä ja erikoistuneemmilta toimijoilta. Gelatiini- ja proteiini-ingredienttejä löytyy 
kumpiakin joitakin – erityisesti gelaatiinista löytyy jonkin verran selkeämmin geneerisiä 
kuin brändättyjä ingredienttejä. Pohdintaa näiden eri raaka-aineiden 
markkinamahdollisuuksista löytyy luvusta 5. 
 
Tarkastelussa on keskitytty brändättyihin tai geneerisiin raaka-aineisiin. Sekä kalaperäistä 
kollageenia, gelatiinia että proteiinijauheita löytyy toki markkinoilta bulkkiraaka-aineina, 
mutta näitä ei ole mielekästä ottaa vertailukohdaksi pohdittaessa suomalaisen kalajauhon 
mahdollisuuksia ingredienttimarkkinoilla. Lisää bulkki-, geneerisistä- ja brändätyistä 
raaka-aineista löytyy luvusta 5. 

 
  

https://redcon1.com/products/mre-bar-meal-replacement-bar
https://redcon1.com/products/mre-bar-meal-replacement-bar
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KOLLAGEENI-INGREDIENTTEJÄ 
 

Prinova (USA): Pacific Peptides Marine Collagen 
https://www.prinovaglobal.com/us/en/ingredients/branded-ingredients/pacific-peptides 
 

• Raaka-aine: Alaskan rannikolta pyydetty turska 
• Prosessointi: Ei tarkennettu markkinointimateriaaleissa 

• Myyntiargumentit: Hyvät aistinvaraiset- ja prosessointiominaisuudet, tyypin 1 ja 3 
kollageeni, vastuullinen ja kuluttajiin vetoava alkuperä 

• Ehdotettu käyttökohde: Ravintolisät – kauneus, ikääntyminen 
• Koostumus: Ei tarkennettu markkinointimateriaaleissa 

• Sertifioinnit: Ei tarkennettu markkinointimateriaaleissa 
 
Ks. myös esittelyvideo: https://youtu.be/CKtTSXen2nc  

 
  

https://www.prinovaglobal.com/us/en/ingredients/branded-ingredients/pacific-peptides
https://youtu.be/CKtTSXen2nc
https://youtu.be/CKtTSXen2nc
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Hofseth Biocare (Norja): CollaGo 
https://hofsethbiocare.com/products/collagen-peptides  
 

• Raaka-aine: Norjanlohi 
• Prosessointi: Patentoitu entsymaattinen hydrolysointi 

https://hofsethbiocare.com/company/our-technology  

• Myyntiargumentit: Hyvä liukoisuus ja imeytyvyys, hypo-allergeeninen, tyypin 1 ja 3 
kollageeni 

• Ehdotettu käyttökohde: Ravintolisät – hiukset, iho, kynnet, lihakset, verisuonet, 
energia 

• Koostumus: kollageenia yli 25 %, rasvaa alle 0,5 % 

• Sertifioinnit: Friend of the Sea, FSSC22000, Kosher, Halal 
 
 

 
 

  

https://hofsethbiocare.com/products/collagen-peptides
https://hofsethbiocare.com/company/our-technology


 

 
 

16 
 
 

Seagarden (Norja): Nutricoll Nordic Marine Collagen  
https://seagarden-norway.com/products/collagen/  
 

• Raaka-aine: Pohjois-Atlantilta pyydetty turska  
• Prosessointi: Nahka käsitellään entsymaattisesti ja sumukuivataan jauheeksi (ks. 

kuva alla) 

• Myyntiargumentit: luonnollinen, mieto maku ja haju, hyvä imeytyvyys ja liukoisuus, 
vähän raskasmetalleja 

• Ehdotettu käyttökohde: Ravintolisät, elintarvikkeet, kosmetiikka, eläinten rehut 

• Koostumus: Proteiinipitoisuus yli 90 % 
• Sertifioinnit: MSC, Halal 

 
 

 

 
  

https://seagarden-norway.com/products/collagen/
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Rousselot (Alankomaat): Peptan Marine 
https://peptanmarine.rousselot.com/peptan-marine  
 

• Raaka-aine: Pyydetty valkoinen kala (lajeja ei tarkennettu, 100% wild-caught 
marine white fish); tuotteesta on olemassa myös kasvatetusta kalasta valmistettu 
vaihtoehto 

• Prosessointi: Sama kuin muissakin Peptan-kollageeneissa 

• Myyntiargumentit: Hyvät aistinvaraiset ominaisuudet, hyvä liukoisuus, vastuullinen 
ja korkealaatuinen 

• Ehdotettu käyttökohde: Ravintolisät, nutrikosmetiikka, elintarvikkeet – iho ja 
hiukset, urheilu, nivelet ja luusto 

• Koostumus: Ei tarkennettu markkinointimateriaaleissa 

• Sertifioinnit: Saatavilla MSC-sertifioituna 
 
Huom! Tuote on osa laajempaa Peptan-tuoteperhettä, josta löytyy eri raaka-aineista 
valmistettuja kollageeni-ingredienttejä. Peptan on yksi maailman johtavia kollageeni-
ingredienttibrändejä. Lue lisää https://peptan.com ja 
https://www.rousselot.com/health/brands/peptan  
 
Ks. myös Peptan Marine -esittelyvideo https://youtu.be/THaMjayaJ_c  
 
 

 
  

https://peptanmarine.rousselot.com/peptan-marine
https://peptan.com/
https://www.rousselot.com/health/brands/peptan
https://youtu.be/THaMjayaJ_c
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Weishardt (Ranska): Naticol 
https://www.weishardt.com/nutraceutical/naticol-collagen-peptides/  
 

• Raaka-aine: 95 % raaka-aineesta kasvatettua kalaa (laji ei täsmennetty) 
• Prosessointi: Ei tarkennettu markkinointimateriaaleissa 

• Myyntiargumentit: Toimivuus todistettu tieteellisesti, korkea laatu, hyvä imeytyvyys 
(bioavailability & bioactivity), liukenee veteen, hajuton ja mauton 

• Ehdotettu käyttökohde: ravintolisät, funktionaaliset elintarvikkeet, 
urheiluravitsemus – iho, nivelet, luusto, lihakset (lihasmassa, toiminta), 
painonhallinta  

• Koostumus: Proteiinipitoisuus > 99 % 

• Sertifioinnit: ASC, BAP, Halal, Kosher 
 

 

 

https://www.weishardt.com/nutraceutical/naticol-collagen-peptides/
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Nitta Gelatin (Japani/USA): Wellnex Wild-Caught Marine Collagen Peptides 
https://wellnex-collagen.com/wild-caught-marine/  
 

• Raaka-aine: Useita eri lähteitä, sekä meri- että makeanveden kaloista 
• Prosessointi: Ei tarkennettu markkinointimateriaaleissa 

• Myyntiargumentit: Toimivuus todistettu tieteellisesti, sopii moniin erilaisiin 
tuotteisiin, liukoisuus, hajuton ja mauton, tuki tuotekehitykselle 

• Ehdotettu käyttökohde: Ravintolisät, funktionaaliset elintarvikkeet – iho, luusto, 
nivelet 

• Koostumus: Proteiinipitoisuus > 90 % 
• Sertifioinnit: Halal, Kosher 

 
 

 
 

  

https://wellnex-collagen.com/wild-caught-marine/
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Lapi Gelatine (Italia): Fish Collagen Peptide  
https://lapigelatine.com/en/products/fish-collagen/ 
 

• Raaka-aine: Pangasius ja tilapia  
• Prosessointi: Ks. https://lapigelatine.com/en/production/  

• Myyntiargumentit: Aminohappokoostumus, vastuullisuus, liukoisuus ja vaalea väri 

• Ehdotettu käyttökohde: Ravintolisät, kosmetiikka, lääkkeet – lihakset, nivelet, 
luusto, hiukset 

• Proteiinipitoisuus: > 94 % 

• Sertifioinnit: ASC, MSC, BAP, GAP, Halal, Kosher 
 

 

 
  

https://lapigelatine.com/en/products/fish-collagen/
https://lapigelatine.com/en/production/
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Copalis (Ranska): CollActive 
https://en.copalis.fr/pages/nos-ingredients-marins 
 

• Raaka-aine: Eri kalalajeja, pääasiassa turska (Gadus morhua), seiti (Pollachius 
virens), kolja (Melanogrammus aeglefinus), punakampela (Pleuronectes platessa) 

• Prosessointi: Entsymaattinen hydrolysointi 

• Myyntiargumentit: Kliinisesti todennettuja anti-aging -hyötyjä, ihon oman 
koostumuksen mukaisessa suhteessa kollageenia ja elastiinia, alhainen 
molekyylipaino takaa liukenevuuden ja imeytyvyyden 

• Ehdotettu käyttökohde: Ravintolisät, nutrikosmetiikka – iho, hiukset, kynnet 

• Koostumus: Proteiinipitoisuus > 90 % 

• Sertifioinnit: Kosher 
 

  

https://en.copalis.fr/pages/nos-ingredients-marins
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Copalis (Ranska): Collagen HM 
https://en.copalis.fr/pages/nos-ingredients-marins 
 

• Raaka-aine: Eri kalalajeja, pääasiassa turska (Gadus morhua), seiti (Pollachius 
virens), kolja (Melanogrammus aeglefinus), punakampela (Pleuronectes platessa) 

• Prosessointi: Entsymaattinen hydrolysointi 

• Myyntiargumentit: Tutkitut vaikutukset nivelten hyvinvointiin, alhainen 
molekyylipaino takaa liukenevuuden ja imeytyvyyden 

• Ehdotettu käyttökohde: Ravintolisät – nivelet, iho 
• Koostumus: Proteiinipitoisuus > 90 % 

• Sertifioinnit: Kosher 
 

 

 
  

https://en.copalis.fr/pages/nos-ingredients-marins


 

 
 

23 
 
 

Gelita (Saksa): Verisol F 
https://www.gelita.com/en/products/collagen-peptides/Verisol 
 

• Raaka-aine: Ei tarkennettu markkinointimateriaaleissa 

• Prosessointi: Ei tarkennettu markkinointimateriaaleissa 

• Myyntiargumentit: Tutkitusti edistää ihon hyvinvointia 
• Ehdotettu käyttökohde: Ravintolisät – iho, kynnet, hiukset 

• Koostumus: Ei tarkennettu markkinointimateriaaleissa 

• Sertifioinnit: Ei tarkennettu markkinointimateriaaleissa 
 
Huom! Tuote on osa laajempaa Verisol-tuoteperhettä, josta löytyy eri raaka-aineista 
valmistettuja kollageeni-ingredienttejä. Verisol on yksi maailman johtavia kollageeni-
ingredienttibrändejä. Lue lisää: 
https://www.gelita.com/en/blog/amazingcollagen/verisolr-f-fishing-best-results  
 

 
  

https://www.gelita.com/en/products/collagen-peptides/Verisol
https://www.gelita.com/en/blog/amazingcollagen/verisolr-f-fishing-best-results
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Italgel (Italia): Collagen 
https://www.italgel.com/collagen.html 
 

• Raaka-aine: Ei tarkennettu markkinointimateriaaleissa 
• Prosessointi: Entsymaattinen hydrolysointi 

• Myyntiargumentit: Hyvät aistinvaraiset ominaisuudet, hyvä liukoisuus, hyvä 
imeytyvyys 

• Ehdotettu käyttökohde: Ravintolisät, elintarvikkeet, kosmetiikka, urheiluravitsemus 
– iho, hiukset, kynnet, luusto, nivelet, kudokset 

• Koostumus: Proteiinipitoisuus 95-99 % 
• Sertifioinnit: Halal 

 
Huom! Italgel valmistaa kollageenia myös naudasta ja siasta. 

 
  

https://www.italgel.com/collagen.html
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PB Leiner (Belgia): Solugel 
https://www.pbleiner.com/en/products/solugel-natural-solution-your-health 
 
Huom! Tuotantolaitos kalakollageenille rakenteilla Kiinaan, odotetaan valmistuvan 2022. 
 

• Raaka-aine: Ei tarkennettu markkinointimateriaaleissa 
• Prosessointi: Ei tarkennettu markkinointimateriaaleissa 

• Myyntiargumentit: Ei tarkennettu markkinointimateriaaleissa kalaraaka-aineen 
osalta 

• Ehdotettu käyttökohde: Ravintolisät, elintarvikkeet, kosmetiikka – kauneus, luusto, 
nivelet, kylläisyys, urheiluravitsemus 

• Koostumus: Ei tarkennettu markkinointimateriaaleissa 

• Sertifioinnit: Ei tarkennettu markkinointimateriaaleissa 
 
 
Huom! Tuote on osa laajempaa Solugel-tuoteperhettä, josta löytyy eri raaka-aineista 
valmistettuja kollageeni-ingredienttejä. Lue lisää:  
https://www.pbleiner.com/en/insights-news/news/pb-leiner-enters-marine-collagen-
market  
 

 
  

https://www.pbleiner.com/en/products/solugel-natural-solution-your-health
https://www.pbleiner.com/en/insights-news/news/pb-leiner-enters-marine-collagen-market
https://www.pbleiner.com/en/insights-news/news/pb-leiner-enters-marine-collagen-market
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Jellice (Alankomaat): Collagen 
https://jellice.eu/product/collagen  
 

• Raaka-aine: Ei tarkennettu markkinointimateriaaleissa (oletettavasti tilapia ja 
pangasius) 

• Prosessointi: Ei tarkennettu markkinointimateriaaleissa 

• Myyntiargumentit: Hyvät aistinvaraiset ominaisuudet, liukoisuus 

• Ehdotettu käyttökohde: Elintarvikkeet – hyytelöinti, sakeutus jne. 

• Koostumus: Proteiinipitoisuus > 90 % 

• Sertifioinnit: Ei tarkennettu markkinointimateriaaleissa 
 
 

 

 

  

https://jellice.eu/product/collagen
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ArcticSource1 (Norja): Marine Collagen 

https://www.arcticsource1.com/marine-collagen 

 

• Raaka-aine: Pohjois-Atlantilta pyydetty turska ja kolja 

• Prosessointi: Keitetty, kuivattu, jauhettu 

• Myyntiargumentit: Laatu, hyvät aistinvaraiset ominaisuudet, kliinisesti testattu 
• Ehdotettu käyttökohde: Ravintolisät – iho, hiukset, kynnet, luusto, jänteet 

• Koostumus: Proteiinisisältö > 95 % 

• Sertifioinnit: MSC, Kosher, Halal 
 
 

 

  

https://www.arcticsource1.com/marine-collagen
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Nutra Food Ingredients (USA): Fish Collagen 
https://www.nutrafoodingredients.com/products/fish-collagen-kosher-and-halal-
certified/ 
 

• Raaka-aine: Ei tarkennettu markkinointimateriaaleissa 

• Prosessointi: Entsymaattinen prosessointi, sumukuivaus 

• Myyntiargumentit: Hyvät aistinvaraiset- ja prosessointiominaisuudet, ei BSE-riskiä 
• Ehdotettu käyttökohde: Elintarvikkeet, ravintolisät, kosmetiikka 

• Koostumus: Proteiinisisältö >98 % 

• Sertifioinnit: Kosher, Halal, GRAS 
 

 

  

https://www.nutrafoodingredients.com/products/fish-collagen-kosher-and-halal-certified/
https://www.nutrafoodingredients.com/products/fish-collagen-kosher-and-halal-certified/
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Norland Products (USA): Seasource Hydrolyzed Marine Collagen 
https://www.seasourcecollagen.com 
 
Huom! Valmistus: Kenney & Ross (Kanada) 
(https://www.kenneyandross.com/index.php?option=com_content&view=featured&Itemi
d=101)  
 

• Raaka-aine: Villi kala, esim. turska ja kolja 
• Prosessointi: Ei tarkennettu markkinointimateriaaleissa,  

• Myyntiargumentit: Hypo-allergeeninen, ei lisäaineita, neutraali maku ja haju, hyvä 
imeytyvyys 

• Ehdotettu käyttökohde: Ravintolisät, elintarvikkeet – iso, hiukset, kynnet, nivelet 
• Koostumus: Proteiinisisältö 94% 

• Sertifioinnit: Halal, Kosher  

 

https://www.seasourcecollagen.com/
https://www.kenneyandross.com/index.php?option=com_content&view=featured&Itemid=101
https://www.kenneyandross.com/index.php?option=com_content&view=featured&Itemid=101
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Titan Biotech (Intia): Fish Collagen / Marine Collagen Powder 
https://titanbiotechltd.com/collagen-protein/fish-collagen/  
https://www.indiamart.com/proddetail/titan-biotech-fish-collagen-peptide-
15477391188.html  
 

• Raaka-aine: Ei tarkennettu markkinointimateriaaleissa 
• Prosessointi: Ei tarkennettu markkinointimateriaaleissa 

• Myyntiargumentit: Imeytyvyys 

• Ehdotettu käyttökohde: Ravintolisät – iho, kynnet, hiukset, luusto, nivelet, 
painonhallinta, suoliston hyvinvointi 

• Koostumus: Ei tarkennettu markkinointimateriaaleissa 

• Sertifioinnit: Ei tarkennettu markkinointimateriaaleissa 
 
 
Kala on yhtenä mahdollisena raaka-aineena myös Titagen-kollageenipeptideissä 
https://titanbiotechltd.com/collagen-protein/collagen-peptides/  
 

 
  

https://titanbiotechltd.com/collagen-protein/fish-collagen/
https://www.indiamart.com/proddetail/titan-biotech-fish-collagen-peptide-15477391188.html
https://www.indiamart.com/proddetail/titan-biotech-fish-collagen-peptide-15477391188.html
https://titanbiotechltd.com/collagen-protein/collagen-peptides/
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Athos Collagen (Intia): Fish Collagen Peptide 
https://athoscollagen.com/fish-collagen.php  
https://athoscollagen.com/applications-fish-collagen  
https://athoscollagen.tradeindia.com  
 
 

• Raaka-aine: Ei tarkennettu markkinointimateriaaleissa 

• Prosessointi: Ei tarkennettu markkinointimateriaaleissa 

• Myyntiargumentit: Hyvät aistinvaraiset ominaisuudet, hyvä liukoisuus, hyvä 
aminohappokoostumus 

• Ehdotettu käyttökohde: Ravintolisät, elintarvikkeet, nutrikosmetiikka – iho, 
hiukset, kynnet 

• Koostumus: Proteiinipitoisuus > 95 % 

• Sertifioinnit: Kosher, Halal, SGS FSSC22000, SGS GMP, SGS ISO-9001, SGS ISO-
22000 

 
Ks. esittelyvideo: https://youtu.be/-7ex7ZuD6mQ  

 

  

https://athoscollagen.com/fish-collagen.php
https://athoscollagen.com/applications-fish-collagen
https://athoscollagen.tradeindia.com/
https://youtu.be/-7ex7ZuD6mQ
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Vinh Wellness (Vietnam): Freshwater Fish Collagen Peptides 
https://www.vinhwellness.com/freshwater-fish-collagen-peptides/ 
 

• Raaka-aine: pangasius hypophthalmus 

• Prosessointi: Ei tarkennettu markkinointimateriaaleissa 

• Myyntiargumentit: Nopea prosessointi kalasta valmiiksi tuotteeksi (24 h), 
vastuullisuus, hyvä aminohappoprofiili, alhainen molekyylipaino à hyvä imeytyvyys 

• Ehdotettu käyttökohde: Ravintolisät, elintarvikkeet, kosmetiikka, urheiluravitsemus 
– iho, hiukset, kynnet, lihakset, nivelet, jänteet 

• Koostumus: Ei tarkennettu markkinointimateriaaleissa 

• Sertifioinnit: ASC, Halal, ISO 9001, ISO 14001 
 
 
Ks. esittelyvideo: https://youtu.be/A0U_soTE3ow 
 

 
 
 
  

https://www.vinhwellness.com/freshwater-fish-collagen-peptides/
https://youtu.be/A0U_soTE3ow
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Geltech (Etelä-Korea): Fish Collagen 
https://www.geltech.co.kr/en/bbs/page.php?hid=m03_02  
 

• Raaka-aine: Ei tarkennettu markkinointimateriaaleissa 
• Prosessointi: Hydrolysointi 

• Myyntiargumentit: Hyvät aistinvaraiset ominaisuudet, hyvä imeytyvyys, hyvä 
liukoisuus, laadunvalvonta 

• Ehdotettu käyttökohde: Ravintolisät – iho, hiukset, kynnet 

• Koostumus: Proteiinipitoisuus > 90 % 

• Sertifioinnit: Ei tarkennettu markkinointimateriaaleissa 
 
 
Ks. esittelyvideo: https://www.youtube.com/watch?v=BMgl0QZFN8M  
 

 
 

  

https://www.geltech.co.kr/en/bbs/page.php?hid=m03_02
https://www.youtube.com/watch?v=BMgl0QZFN8M
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GELATIINI-INGREDIENTTEJÄ 
 

Lapi Gelatine (Italia): Fish Gelatine 
https://lapigelatine.com/en/products/fish-gelatine/ 
 

• Raaka-aine: Pangasius ja tilapia  
• Prosessointi: Ks. https://lapigelatine.com/en/production/  

• Myyntiargumentit: Vastuullisuus, räätälöitävyys ja tuotetuki, liukoisuus ja vaalea 
väri, Euroopassa valmistettu 

• Ehdotettu käyttökohde: Elintarvikkeet (makeiset, maitotuotteet, lihajalosteet, 
juomat) ja lääkkeet (kova- ja pehmytkapselointi, mikrokapselointi, tabletointi) – 
mm. geeliytys, stabilointi, emulgointi, kalvonmuodostus, sakeutus, veden 
sitominen, vaahdotus 

• Koostumus: Proteiinipitoisuus > 85 % 

• Sertifioinnit: ASC, MSC, BAP, GAP, Halal, Kosher 
 

 
 

  

https://lapigelatine.com/en/products/fish-gelatine/
https://lapigelatine.com/en/production/
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Weishardt (Ranska):  
https://www.weishardt.com/products/gelatine/fish-gelatine/ 
https://www.weishardt.com/products/gelatine/  
 

• Raaka-aine: Ei tarkennettu markkinointimateriaaleissa 
• Prosessointi: Hydrolysointi 

• Myyntiargumentit: Hyvä vaihtoehto nisäkkäistä valmistetulle gelatiinille 

• Ehdotettu käyttökohde: Elintarvikkeet – hyytelöinti, stabilointi, paksuuntaminen 
jne. 

• Koostumus: Proteiinipitoisuus 89 % 

• Sertifioinnit: Kosher, Halal  
 

  

https://www.weishardt.com/products/gelatine/fish-gelatine/
https://www.weishardt.com/products/gelatine/
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Jellice (Alankomaat): Fish Gelatin 
https://jellice.eu/product/fish-gelatin 
 

• Raaka-aine: tilapia, pangasius 

• Prosessointi: Ei tarkennettu markkinointimateriaaleissa 

• Myyntiargumentit: Vaihtoehto naudasta ja siasta valmistetulle gelatiinille 
(kulttuuriset ja uskonnoliset syyt), helpommin prosessoitavissa kuin siasta 
valmistettu gelatiini (alhaisempi sulamispiste) 

• Ehdotettu käyttökohde: Elintarvikkeet, kapselointi – hyytelöinti, sakeutus jne. 
• Koostumus: Ei tarkennettu markkinointimateriaaleissa 

• Sertifioinnit: Halal, Kosher 
 
 

 
  

https://jellice.eu/product/fish-gelatin
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Nitta Gelatin/Vyse Gelatin (Japani/USA): Gelatin 
https://nitta-gelatin.com/products/gelatin/  
 

• Raaka-aine: Ei tarkennettu markkinointimateriaaleissa 

• Prosessointi: Ei tarkennettu markkinointimateriaaleissa 

• Myyntiargumentit: Pitkä kokemus ja erikoistuminen gelatiinin valmistukseen eri 
raaka-aineista, tuotetuki 

• Ehdotettu käyttökohde: Elintarvikkeet – hyytelöinti, sakeutus jne. 

• Koostumus: Ei tarkennettu markkinointimateriaaleissa 

• Sertifioinnit: Halal, Kosher 
 

 

 

  

https://nitta-gelatin.com/products/gelatin/
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Nutra Food Ingredients (USA): Fish Gelatine 
https://www.nutrafoodingredients.com/products/fish-gelatin/ 
 

• Raaka-aine: Ei tarkennettu markkinointimateriaaleissa 
• Prosessointi: Ei tarkennettu markkinointimateriaaleissa 

• Myyntiargumentit: Saatavilla elintarvike- ja lääkelaatuisena 

• Ehdotettu käyttökohde: Elintarvikkeet, ravintolisät, lääkkeet 

• Koostumus: Ks. kuva alla  
• Sertifioinnit: Kosher, Halal, GRAS 
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Vinh Wellness (Vietnam): Freshwater Fish Gelatin 
https://www.vinhwellness.com/marine-gelatin/ 
 

• Raaka-aine: pangasius hypophthalmus 

• Prosessointi: Ei tarkennettu markkinointimateriaaleissa 

• Myyntiargumentit: Nopea prosessointi kalasta valmiiksi tuotteeksi (24 h), 
vastuullisuus, hyvä aminohappoprofiili 

• Ehdotettu käyttökohde: Elintarvikkeet, kapselointi – sidosaineena; iho, hiukset, 
kynnet, hampaat 

• Koostumus: Ei tarkennettu markkinointimateriaaleissa 

• Sertifioinnit: ASC, Halal, ISO 9001, ISO 14001 
 
 
Ks. esittelyvideo: https://youtu.be/A0U_soTE3ow 
 

 

 
  

https://www.vinhwellness.com/marine-gelatin/
https://youtu.be/A0U_soTE3ow
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Athos Collagen (Intia): Fish Gelatin 
https://athoscollagen.com/fish-gelatin.php  
https://athoscollagen.tradeindia.com  
 

• Raaka-aine: Ei tarkennettu markkinointimateriaaleissa 

• Prosessointi: Ei tarkennettu markkinointimateriaaleissa 

• Myyntiargumentit: Hyvät aistinvaraiset ominaisuudet, hyvä liukoisuus, hyvä 
aminohappokoostumus 

• Ehdotettu käyttökohde: Ravintolisät, elintarvikkeet, muut (ks. kuvat alla) 

• Koostumus: Ei tarkennettu markkinointimateriaaleissa 
• Sertifioinnit: Kosher, Halal, SGS FSSC22000, SGS GMP, SGS ISO-9001, SGS ISO-

22000 
 
Ks. esittelyvideo: https://youtu.be/-7ex7ZuD6mQ  
 

 

 

  

https://athoscollagen.com/fish-gelatin.php
https://athoscollagen.tradeindia.com/
https://youtu.be/-7ex7ZuD6mQ
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Geltech (Etelä-Korea): Gelatin 
https://geltech.co.kr/en/bbs/page.php?hid=m02_01  
 

• Raaka-aine: Ei tarkennettu markkinointimateriaaleissa 
• Prosessointi: Ks. https://geltech.co.kr/en/bbs/page.php?hid=m02_03  

• Myyntiargumentit:  

• Ehdotettu käyttökohde: Elintarvikkeet, kapselointi  

• Koostumus: Proteiinipitoisuus > 90 % 
• Sertifioinnit: Ei tarkennettu markkinointimateriaaleissa 

 
 
Ks. esittelyvideo: https://www.youtube.com/watch?v=BMgl0QZFN8M  
 

 
 
  

https://geltech.co.kr/en/bbs/page.php?hid=m02_01
https://geltech.co.kr/en/bbs/page.php?hid=m02_03
https://www.youtube.com/watch?v=BMgl0QZFN8M
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PROTEIINI-INGREDIENTTEJÄ 
 

Seagarden (Norja): Nordic Cod Protein  
https://seagarden-norway.com/products/other-products/ 
 

• Raaka-aine: Pohjois-Atlantilta pyydetty turska Gadus morhua  
• Prosessointi: Turskan fileoinnin sivuvirtana syntyvät palat höyrykeitetään, 

kuivataan ja jauhetaan hienoksi mikrojauheeksi. 

• Myyntiargumentit: 1) nopeasti imeytyvät ja käytettävissä olevat (bioavailability) 
bioaktiiviset peptidit, 2) täydellinen aminohappokoostumus IAA & BCAA, 3) 
kivennäisaineet: erityisesti kalsium, jodi, B12-vitamiini 

• Ehdotettu käyttökohde: urheiluravitsemus, painonhallintatuotteet ja muut 
ravintolisät 

• Koostumus: Proteiinia 87 %, rasvaa 30 % 

• Sertifioinnit: MSC 
 
 

 

 
  

https://seagarden-norway.com/products/other-products/
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Seagarden (Norja): Marine Powders  
https://seagarden-norway.com/products/marine-products/ 
 

• Raaka-aine: Kolme erilaista jauhetta, joissa raaka-aineena 1) vaalea kala (turska, 
seiti, kolja), 2) katkarapu, 3) norjanlohi  

• Prosessointi: Raaka-aine höyrykeitetään, ilmakuivataan ja mikrojauhetaan hienoksi 
jauheeksi (partikkelikoko alle 106 micron) 

• Myyntiargumentit: luonnollinen, laadukas ja hellävarainen prosessointi, hyvä 
ravitsemuksellinen sisältö, ei raskasmetalleja 

• Ehdotettu käyttökohde: elintarvikkeet, arominvahventeet, mausteseokset, 
ravintolisät, eläinten rehut 

• Koostumus: Proteiinipitoisuus: 1) vaalea kala (turska, seiti, kolja) 61-81 %, 2) 
katkarapu 40-82 %, 3) norjanlohi 47-53 % 

• Sertifioinnit: saatavilla MSC 
 
 

 
 
  

https://seagarden-norway.com/products/marine-products/
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Hofseth Biocare (Norja): ProGo 
https://hofsethbiocare.com/products/salmon-protein-hydrolysate  
 

• Raaka-aine: Norjanlohi 
• Prosessointi: Patentoitu entsymaattinen hydrolysointi 

https://hofsethbiocare.com/company/our-technology  

• Myyntiargumentit: Nopea typen imeytyvyys ja käytettävyys (bioavailability), 
puhtaita peptidejä, mieto maku ja hyvä liukoisuus, terveysvaikutukset (ks. alla) 

• Ehdotettu käyttökohde: urheiluravitsemus (lihakset, kestävyys, palautuminen), 
ravintolisät (raudanpuuteanemia, ärtyvän suolen oireyhtymä IBS, sarkopenia, 
painonhallinta) 

• Koostumus: Proteiinia > 97 %, rasvaa alle 0,5 % 

• Sertifioinnit: Friend of the Sea, FSSC22000, Kosher, Halal 
 
 

 

 
  

https://hofsethbiocare.com/products/salmon-protein-hydrolysate
https://hofsethbiocare.com/company/our-technology
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ArcticSource1 (Norja): Marine Protein Powders 

https://www.arcticsource1.com/marine-protein-powders   

• Raaka-aine: Pohjois-Atlantilta pyydetty turska tai seiti 

• Prosessointi: Keitetty, kuivattu, jauhettu 

• Myyntiargumentit: Vastuullisuus, laatu, liukoisuus 

• Ehdotettu käyttökohde: Maun ja ravitsemuksellisen lisäarvon tuominen 
elintarvikkeisiin 

• Koostumus: Turskajauhe 75 % proteiini, seitijauhe 87 % proteiinia 

• Sertifioinnit: Ei tarkennettu myyntimateriaaleissa 
 
 

 
  

https://www.arcticsource1.com/marine-protein-powders
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Bio-Marine Ingredients (Irlanti): ProAtlantic 
https://www.biomarine.ie/human-nutrition/  
 

• Raaka-aine: Mustakitaturska (Micromesistius poutassou)? 
• Prosessointi: Sumukuivattu (spray-dried) proteiini-isolaatti 

• Myyntiargumentit: Neutraali tuoksu, erinomainen aminohappokoostumus ja 
liukoisuus 

• Ehdotettu käyttökohde: Ravintolisät, urheiluravitsemus 

• Koostumus: Proteiinipitoisuus 95 %, 0,5 % rasvaa 

• Sertifioinnit: Ei tarkennettu myyntimateriaaleissa 
 

 
  

https://www.biomarine.ie/human-nutrition/
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Advance International (USA): APP – A Perfect Protein 
https://advanceprotein.com/a-perfect-protein/ 
 

• Raaka-aine: Vastuullisuussertifioitu, luoteiselta Tyyneltämereltä pyydetty merikala 
(laji ei yksiselitteisesti nimetty, todennäköisesti Merluccius productus) 

• Prosessointi: Patentoitu Seavior-prosessi, jossa ei käytettä juomakelpoista vettä, 
voimakkaita kemikaaleja tai lisäaineita (No Fresh Water, Harsh Chemicals or 
Harmful Additives) https://youtu.be/q7EVuNKVV24  

• Myyntiargumentit: Vastuullisuus, ravitsemuksellinen laatu 
(aminohappokoostumus, kivennäisaineet, matala glykeeminen indeksi, sopii 
vähähiilihydraattisiin ruokavalioihin)  

• Ehdotettu käyttökohde: Urheiluravitsemus, ravintolisät  
• Koostumus: 92 % proteiini-isolaattia 

• Sertifioinnit: MSC, Non-GMO 
 
Ks. esittelyvideo: https://youtu.be/x8lx9zzZpYc 
 
 

 
  

https://advanceprotein.com/a-perfect-protein/
https://youtu.be/q7EVuNKVV24
https://youtu.be/x8lx9zzZpYc
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Copalis (Ranska): Nutripeptin 
https://en.copalis.fr/pages/nos-ingredients-marins  
 

• Raaka-aine: Eri kalalajeja, pääasiassa turska (Gadus morhua), seiti (Pollachius 
virens), kolja (Melanogrammus aeglefinus), punakampela (Pleuronectes platessa)  

• Prosessointi: Entsymaattisella hydrolysoinnilla tuotettu proteiinihydrolysaatti 

• Myyntiargumentit: Tutkitut terveysvaikutukset 
• Ehdotettu käyttökohde: Painonhallintatuotteet (glykeemisen kuorman hallinta), 

urheiluravitsemus (palautuminen) 

• Koostumus: Proteiinia yli 80 % 
• Sertifioinnit: Ei tarkennettu markkinointimateriaaleissa 

 
 

  
 

  

https://en.copalis.fr/pages/nos-ingredients-marins
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Copalis (Ranska): Protizen 
https://en.copalis.fr/pages/nos-ingredients-marins  
 

• Raaka-aine: Eri kalalajeja, pääasiassa turska (Gadus morhua), seiti (Pollachius 
virens), kolja (Melanogrammus aeglefinus), punakampela (Pleuronectes platessa)  

• Prosessointi: Entsymaattisella hydrolysoinnilla tuotettu proteiinihydrolysaatti 

• Myyntiargumentit: Tutkitut terveysvaikutukset, ei sivuvaikutuksia 
• Ehdotettu käyttökohde: Ravintolisät – anti-stress, mieliala ja rentoutuminen 

• Koostumus: Proteiinia yli 80 % 

• Sertifioinnit: Ei tarkennettu markkinointimateriaaleissa 
 
 

 
 
 
  

https://en.copalis.fr/pages/nos-ingredients-marins
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Copalis (Ranska): Protensin 
https://en.copalis.fr/pages/nos-ingredients-marins  
 

• Raaka-aine: Eri kalalajeja, pääasiassa turska (Gadus morhua), seiti (Pollachius 
virens), kolja (Melanogrammus aeglefinus), punakampela (Pleuronectes platessa)  

• Prosessointi: Entsymaattisella hydrolysoinnilla tuotettu proteiinihydrolysaatti 

• Myyntiargumentit: Tutkitut terveysvaikutukset 
• Ehdotettu käyttökohde: Ravintolisät – verenpaine 

• Sertifioinnit: Ei tarkennettu markkinointimateriaaleissa 
 

  

https://en.copalis.fr/pages/nos-ingredients-marins
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4. TRENDEJÄ JA HUOMIOITA 
MARKKINOILTA 
Edellä on kuvailtu kalaperäisten raaka-aineiden markkinoita ja toimijoita. Seuraavaksi on 
syytä tarkastella, millaiset markkinatrendit voisivat joko edistää tai estää kalaperäisten 
proteiiniraaka-aineiden menestystä markkinoilla, ja mitä muita seikkoja on syytä ottaa 
huomioon. Tässä luvussa on esitelty erityisesti haastatteluissa esiinnousseita seikkoja. 
 

TRENDIT 

KASVIPERÄISYYS VS. ELÄINPERÄISYYS 
Siirtymä kohti kasviperäisiä raaka-aineita on iso havaittavissa oleva trendi. Erityisesti 
kosmetiikassa tämä näkyy selvästi jo pidemmältä ajalta, mutta myös ravintolisätuotteissa 
ja elintarvikkeissa etsitään yhä enemmän kasviperäisiä raaka-aineita. Erityisesti uusia 
tuotteita suunniteltaessa tämä otetaan huomioon. Toisaalta osa haastateltavista toi 
kuitenkin esiin, että vielä tällä hetkellä kasviperäisyys näyttäytyy saamansa mediahuomion 
takia todellista kokoaan isompana trendinä. Suunta näyttää kuitenkin selkeältä. 
 
Useampi haastateltava kuitenkin tunnisti, että kala – erityisesti villi, kalastettu kala – on 
monelle kuluttajalle nauta-, sika- tai kanaperäisiin raaka-aineisiin verrattuna 
hyväksyttävämpi eläinperäinen vaihtoehto. Toisaalta em. maaeläimiin verrattuna kala on 
allergeeni eikä siksi sovi kaikille kuluttajille. 
 

KALAN KÄYTÖN LISÄÄMISTAVOITTEET 
Kotimaisen kalan edistämisohjelmassa asetetaan isoja tavoitteita sekä kotimaisen 
kalan kasvatuksen että kalastuksen lisäämiselle – samoin kuin meille kaikille lisätä 
kotimaisen kalan syöntiä. THL:n FinRavinto-tutkimuksesta ja muistakin 
kuluttajatutkimuksista tiedetään, että aivan liian harva syö kalaa suositusten mukaan 
vähintään kaksi kertaa viikossa, ja siitäkin valtaosa on jotain muuta kuin kotimaista kalaa. 
Muutamat haastateltavat toivatkin esiin, että erilaiset kalaperäiset raaka-aineet 
elintarvikkeissa voisivat osaltaan viedä kohti kotimaisen kalan lisääntyvän käytön 
tavoitteita. Myös omavaraisuus- ja huoltovarmuusnäkökulmat mainittiin muutamissa 
haastatteluissa. 
 

VASTUULLISUUS 
Relevantit vastuullisuussertifioinnit – esimerkiksi MSC – ovat yleisesti ottaen plussaa 
ja joidenkin haastateltavien mielestä jopa ehdottomia vaatimuksia. Kuluttajille esimerkiksi 
MSC on jo varsin tunnistettava merkki vastuullisesti pyydetystä kalasta, ja sitä myös 
tuotteista etsitään. Erityisesti ravintolisien raaka-aineissa esiin nousevat myös halal- ja 
kosher-sertifioinnit. Ne saattavat suomalaisessa kontekstissa vaikuttaa melko pieniltä 
markkinamahdollisuuksilta, mutta kannattaa pitää mielessä, että ravintolisien ja 
kosmetiikan raaka-ainemarkkinat ovat lähtökohtaisesti aina globaaleja. 
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Kiertotaloudellisuus, tässä tapauksessa fosforin ja typen poistaminen Itämerestä ja 
kierrättäminen takaisin ruokaketjuun, nähtiin haastatteluissa yleisesti positiivisena 
mahdollisuutena. Myös sivuvirtojen hyödyntäminen olisi monen haastateltavan mielestä 
ehdotonta plussaa. 
 

KOTIMAISUUS, POHJOISUUS JA TARINALLISUUS 
Suurin osa haastateltavista toi esille kotimaisuuden selkeänä plussana raaka-aineelle. 
Kotimaisuus saattaa Suomessa monen kuluttajan mielikuvissa peitota vastuullisuuteen 
liittyvät myyntiargumentit, kuten MSC-sertifioinnin. Yksi haastateltava halusi myös 
erikseen korostaa, että ravintolisiin ja muihin terveysvaikutteisiin elintarvikkeisiin on 
tarjolla varsin vähän kotimaisia raaka-aineita, joten olisi hienoa, jos kotimaisen kalan 
jalostusastetta saataisiin nostettua. Tämä ei kuitenkaan tarkoita sitä, että kotimaisuuden 
takia raaka-aineiden valinnassa oltaisiin valmiita tinkimään muista vaatimuksista liittyen 
esimerkiksi aistinvaraisiin ominaisuuksiin, käytettävyyteen tai saatavuuteen (ks. 
Tarkemmin näistä alla). Suomen ulkopuolella puolestaan puhdas pohjoinen luonto 
raaka-aineen alkuperänä on toimiva myyntiargumentti – kunhan kaikki muut edellä 
mainitut vaatimukset täyttyvät. 
 
Yleisesti ottaen tarinallisuus on valttia ja markkinointia tarvitaan. Vaikka 
kuluttajatuotteiden valmistajat luovat tuotteilleen oman markkinointinsa, on ehdottomasti 
hyödyllistä, jos raaka-aineen toimittaja pystyy tarjoamaan huolellisesti mietityn ja 
houkuttelevasti rakennetun tarinan.  
 
 

KESKEISIÄ HUOMIOITAVIA TEKIJÖITÄ 
ASIAKASNÄKÖKULMASTA 

ALLERGEENISUUS 
Kala on allergeeni. Tämä aiheuttaa tuotannossa monenlaisia järjestelyjä esimerkiksi 
linjastojen puhdistuksen ja tuotantoaikataulujen suhteen – ja sen myötä lisävaivaa ja 
todennäköisesti lisäkustannuksia. Useammat haastateltavat mainitsivatkin, että uusien 
allergeenien sisällyttäminen tuotteisiin ja sitä myötä tuominen tuotantolinjastoille 
harkitaan siksi todella tarkkaan. 
 

AISTINVARAISET OMINAISUUDET 
Kalassa on melko voimakas oma hajunsa ja makunsa. Erityisesti ravintolisissä ja 
kosmetiikassa on ehdoton edellytys, että raaka-aine on neutraalin hajuinen, 
makuinen ja värinen. Joissakin elintarvikkeissa mieto maku tai haju voi olla 
hyväksyttävä, jos se tuotteeseen sopii tai tuote muutoinkin sisältäisi kalaa, esimerkiksi 
kalapihvit tai -pullat tai lemmikkien ruuat. Jos raaka-aine sen sijaan on elintarvikkeessa 
mukana tuomassa jotain toiminnallista hyötyä – esimerkiksi hyytelöimisaineena – on sen 
maku-, haju- ja väriominaisuuksien oltava neutraalit. 
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KÄYTETTÄVYYS JA PROSESSOINTI 
Raaka-aineiden on myös oltava tuotantoprosessissa helposti käytettäviä ja 
ominaisuuksiltaan tuotteeseen sopivia. Esimerkiksi raaka-aineen liukenevuus 
nesteeseen on missä tahansa jauhemuotoisessa tuotteessa tärkeää, paakkuuntumattomuus 
ja hydrofobisuus taas tablettimuotoisissa. Joihinkin elintarvikkeisiin taas puolestaan 
halutaan massaa ja silloin liika liukenevuus ei ole haluttava ominaisuus. Jos taas 
prosessointi tapahtuu ekstruusiolla, ovat esimerkiksi tuhka- ja rasvapitoisuudet 
mahdollisesti rajoittavia tekijöitä. 
 
Raaka-aineen tasalaatuisuus on myös teollisesti valmistetuissa tuotteissa olennainen 
vaatimus. Raaka-aineen ravitsemuksellinen koostumus ja muut ominaisuudet eivät voi 
vaihdella erästä toiseen, sillä se aiheuttaa ongelmia reseptiikassa ja tuotantoprosessissa. 
 
Säilyvyys on myös keskeinen huomioitava tekijä. Kalan rasvahappokoostumus vaikuttaa 
säilyvyyteen ja aiheuttaa kalaa sisältäville tuotteille melko lyhyen käyttöajan. Eräs 
haastateltava toikin esiin, että voisi olla kiinnostavaa, mikäli kalajauho voisi tuoreeseen 
kalaan verrattuna pidentää tuotteiden säilyvyysaikaa. Kalaperäisissä brändätyissä 
ravintolisä- ja kosmetiikkaingredienteissä säilyvyysaika saattaa olla jopa viisi vuotta. 
 
Käytettävyyteen tuotantoprosessissa liittyy huomioitavana tekijänä myös pakkaustapa ja 
-koko. Kovin pieniä raaka-ainepakkauksia teollisen mittakaavan tuotantoprosesseihin ei 
luonnollisestikaan haluta.  
 

TOIMITUSVARMUUS JA SAATAVUUS 
Mille tahansa teollisessa mittakaavassa tuotetun elintarvikkeen, ravintolisän, 
kosmetiikkatuotteen tai rehun raaka-aineelle ehdoton vaatimus on tasainen, riittävän 
iso ja varma saatavuus. Tuotteisiin ei voida sisällyttää raaka-aineita, joiden saatavilla 
olevaan volyymiin liittyy epävarmuutta tai kausivaihteluja. Raaka-aineiden vaihtaminen 
toisiin mahdollisten toimitusvaikeuksien takia aiheuttaa aina ylimääräistä vaivaa, alkaen 
pakkausmerkinnöistä, joten sitä ei ilman painavaa syytä haluta tehdä. Kauppa puolestaan 
asettaa omat vaatimuksensa sille, että hyllyyn otettuja tuotteita on oltava lähtökohtaisesti 
saatavilla aina, ellei kyseessä ole jokin erityinen kausituote. Siksi raaka-aineen 
sisällyttämistä tuotteeseen ei voida harkita, ellei raaka-aineen toimittaja pysty takaamaan 
tarvittavan volyymin varmaa ja tasaista saatavuutta.  
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5. MARKKINAMAHDOLLISUUDET 
Lopuksi voidaan kaiken edellä esitetyn valossa tarkastella uusien kotimaisten 
kalaperäisten proteiiniraaka-aineiden mahdollisuuksia. Tässä luvussa pohditaan ensin 
yleisesti kollageenin, gelatiinin ja yleisesti proteiini-ingredienttien näkymiä kalaperäisinä. 
Sen jälkeen tarkastellaan vaihtoehtoisia polkuja markkinoille uudelle ingredientille. 
 

YLEISESTI ERI JAKEIDEN MAHDOLLISUUKSISTA 

KOLLAGEENI 
 
Kollageenilla on paljon kysyntää sekä ravintolisissä, terveysvaikutteisissa 
elintarvikkeissa että kosmetiikassa, mikä on myös nähtävissä markkinoilla olevien raaka-
aineiden tarjonnan määrässä (ks. esimerkkejä kalakollageeni-ingredienteistä luvussa 3). 
Ihon, hiusten ja kynsien hyvinvointiin liittyvät tuotteet ovat merkittävin markkina 
kollageenille. Kollageeni on alkanut lyödä itseään läpi viime vuosina myös 
urheiluravitsemuksessa aminohappokoostumuksensa vuoksi nivelten, luuston, jänteiden ja 
lihasten rakennusaineena. 
 
Kollageeni ja gelatiini ovat molemmat lähtökohtaisesti eläinperäisiä raaka-aineita; 
hiivoista ja bakteereista on viime vuosina kehitetty vaihtoehtoja eläinperäisille raaka-
aineille, mutta nämä eivät vielä ole kaupallisesti kovin merkittäviä. Kala on monelle 
kuluttajalle nauta-, sika- tai kanaperäisiin raaka-aineisiin verrattuna usein 
hyväksyttävämpi eläinperäinen vaihtoehto – monille kuluttajille myös uskonnollisista tai 
kulttuurillisista syistä. Kalalla on selkeää kysyntää kollageenin lähteenä. 
 

GELATIINI 
 
Gelatiinin merkittävin käyttö ravintolisissä on gelatiinikapselien valmistuksessa. Jonkin 
verran löytyy myös gelatiiniravintolisiä – jauheita ja kapseleita – jotka on positioitu 
nivelten, hiusten, ihon tai kynsien hyvinvointiin. Näissä tuotteissa gelatiini on yleensä 
naudasta valmistettua; monissa tuotteissa raaka-aineen alkuperää ei ole mainittu lainkaan, 
mutta oletettavasti nämäkin ovat nautagelatiinista valmistettuja. Gelatiini ei kuitenkaan 
ole vaikuttavana aineena lainkaan yhtä yleinen ravintolisissä kuin kollageeni, vaikka sillä 
on hyvin samantapaisia hyvinvointivaikutuksia. Tämä on selvästi näkyvissä myös tarjolla 
olevien kalaperäisten brändättyjen gelatiini-ingredienttien määrässä (ks. luku 3).  
 
Gelatiinilla on kuitenkin vakaa käyttönsä elintarvikkeissa valmistusaineena, esimerkiksi 
hyytelöijänä. Kuten kollageeninkin osalta, kalaperäinen gelatiini voi olla jatkossa 
enenevässä määrin eläinperäisistä vaihtoehdoista hyväksyttävin, myös uskonnollisista tai 
kulttuurillisista syistä. 
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PROTEIINI  
Kalaperäisen proteiinin mahdollisuudet selkeänä proteiiniraaka-aineena esimerkiksi 
urheiluravitsemuksessa eivät vaikuta kovin lupaavilta. Proteiini on ollut suosittu raaka-
aine jo pitkän aikaa – voidaan puhua proteiinibuumista sekä elintarvikkeissa että 
ravintolisissä. Kehittyneissä maissa kuitenkin tosiasia on, että vanhuksia, sairastavia tai 
toipilaita sekä aktiiviurheilijoita lukuun ottamatta juuri kenelläkään aikuisväestöstä ei ole 
todellista ravitsemuksellista tarvetta saada lisää proteiinia – pulaa on yleensä sen sijaan 
hiilihydraateista. Muutama haastateltava toikin esille tähän viitaten, että näkee 
suurimman proteiinibuumin jo olevan laantumassa. 
 
Vaikka proteiinibuumi jatkuisikin entisellään, on heran valta-asemaa vaikea horjuttaa. 
Heraproteiini on oletusvaihtoehto proteiini-ingredientiksi, sillä se on edullista, 
aminohappokoostumukseltaan hyvää, yleensä hyvin siedettyä, kaikin tavoin toimivaa ja 
hyvin saatavissa. Kasviperäinen vastine heralle on soija, johon pätevät pääosin samat 
tunnusmerkit. Myös herne-, riisi-, hamppu- ja muutamat muut kasviperäiset proteiinit 
ovat kehittyneet viime vuosina kasviperäisten raaka-aineiden kasvattaessa yleisesti 
suosiotaan. Jotta kalaproteiini voisi tässä kentässä eläinperäisenä proteiinina kilpailla 
menestyksekkäästi, pitäisi sillä olla jokin ainutlaatuinen kilpailuetu. Nykyisissä 
päävaihtoehdoissa ei kuitenkaan ole mitään isoja ongelmia tai puutteita eikä markkinoilla 
ole nähtävissä mitään selkeitä tyydyttämättömiä tarpeita, joten tällaisen ainutlaatuisen 
kilpailuedun kehittäminen ei välittömästi ole näköpiirissä. Yksi haastateltava tosin toi 
esille, että kuluttajakäyttäytymisen muutokset ovat aiheuttaneet sen, että esimerkiksi 
Suomessa maidon kulutus on jo pidempään ollut laskusuunnassa. Jos maidon kulutus ja 
tuotanto supistuvat, vähenee sen myötä toki herankin saatavuus ja hinta nousee. Tämä on 
pidemmän aikavälin trendi, joka voi ajan myötä avata mahdollisuuksia muille 
proteiiniraaka-aineille. 
 
Yksi mahdollisuus luoda kilpailuetua on myös yrittää positioida proteiiniraaka-aine 
käytettäväksi joillekin tietyille tarkkaan rajatuille kuluttajaryhmille suunnattuihin 
tuotteisiin, esimerkiksi paleo- tai ketogeenisiin ruokavalioihin. Nämä eivät kuitenkaan ole 
kovin isoja markkinasegmenttejä. Esimerkki tällaisesta kalakollageenituotteesta alla. 
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MAHDOLLISIA POLKUJA MARKKINOILLE 
Kalaperäisille raaka-aineille on nähtävissä muutamia erilaisia mahdollisia polkuja markkinoille. 
Näiden polkujen ominaispiirteitä on käyty läpi seuraavassa. 
 

 
 

BULKKIRAAKA-AINE 
Bulkkiraaka-aineelta odotetaan usein erityisesti: 

• Mahdollisimman edullista hintaa 

• Mahdollisimman edullista hintaa 
• Mahdollisimman edullista hintaa 

• Nopeutta ja muutoin sopivia toimitusehtoja 
 
Bulkkiraaka-aineen keskeisin kilpailutekijä on edullinen hinta. Verkossa halvimpien 
hintojen etsiminen ja vertailu on potentiaaliselle asiakkaalle varsin helppoa; muutamalla 
nettihaulla ja Alibaban listauksella saa käsityksen hintatasosta, ja sen jälkeen voi 
löytämiltään toimijoilta pyytää tarjoukset haluamalleen määrälle. Hinnat vaihtelevat 
esimerkiksi tilausmäärän ja laadun mukaan. 
 
 

•Laatu vaihtelee
•Edullisin
•Korostuu: halpa hinta, nopea saatavuus

BULKKIRAAKA-
AINE

•Peruslaatuinen
•Keskihintainen
•Elintarvikkeisiin, lemmikkien ruokiin, ravintolisiin, 
kosmetiikkaan, urheiluravitsemukseen

•Korostuu: tasainen laatu, varma saatavuus

GENEERINEN 
RAAKA-AINE

•Laadukas
•Kallein
•Ravintolisiin, kosmetiikkaan, urheiluravitsemukseen
•Korostuu: markkinointi, tutkimustulokset, tuotetuki

BRÄNDÄTTY 
RAAKA-AINE
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Nopeus on myös valttia bulkkiraaka-aineille. Mahdollisimman nopea reagointi 
asiakkaiden tiedusteluihin sekä kyky toimittaa raaka-ainetta nopeasti ovat edellytyksiä 
sille, ettei potentiaalinen asiakas osta vierestä kilpailevaa vastaavaa tuotetta.  
 
 

 



 

 
 

58 
 
 

 
 
Bulkkiraaka-aineen laadulta ei vaadita erikoisuuksia, peruslaatu riittää. Bulkkiraaka-
aine kykenee erottumaan edukseen, jos se voi taata olevansa sitä, mitä väittää. 
Tuoteväärennöksiä ja epäpuhtauksia valitettavasti liikkuu raaka-ainemarkkinoilla, ja 
bulkkiraaka-aineisiin kohdistuu lähtökohtaisesti eniten epäilyksiä liittyen esimerkiksi 
niiden alkuperään ja koostumukseen.  
 

GENEERINEN RAAKA-AINE 
Geneeriseltä raaka-aineelta odotetaan usein erityisesti: 

• Hyvää, tasaista ja todennettavaa laatua  

• Varmaa ja tasaista saatavuutta 

• Selkeää ja toimivaa tilaus–toimitusprosessia ja asiakaspalvelua 

• Kohtuullista hintaa 
 
Elintarvikekelpoinen, geneerinen kalajauho voisi sellaisenaan tai hydrolysoituna toimia 
joidenkin elintarvikkeiden raaka-aineena. Se sopisi raaka-aineeksi luonnollisesti 
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erilaisiin kalatuotteisiin (kalapihvit ja -pullat, kalakeitot jne.), ja tällöin sen maku ja 
hajukin voisivat olla kalaisia. Jos sen maun ja hajun pystyy saamaan neutraaliksi, voisi se 
sopia muihinkin valmisruokatuotteisiin. Kalajauhon ominaisuudet ja käyttäytyminen 
raaka-aineena erilaisissa tuoteformaateissa olisi tätä varten tarpeen tuntea hyvin. Jos 
omasta takaa ei löydy puitteita ja osaamista elintarvikkeiden kaupalliseen 
tuotekehitykseen, on esimerkiksi Foodwest (https://foodwest.fi/palvelut/kehita-tuote/) 
hyvä taho, jonka kanssa voi pilottimittakaavassa testata raaka-aineen ominaisuuksia eri 
formaateissa ja kehittää esimerkkejä mahdollisista tuotekonsepteista. Tällöin 
potentiaalisten asiakkaiden lähestyminen on huomattavasti helpompaa. 
 
Erityisen kiinnostavaksi muutama haastateltava mainitsi sen, jos kalajauho olisi tapa 
saada tuotteisiin tuoreen kalan hyvät ravitsemukselliset ominaisuudet ja samalla 
se olisi helposti prosessoitava, erilaisiin tuotteisiin sopiva – ja tietysti mielellään tuoretta 
kalaa edullisempi raaka-aine. Tässä ei siis haluttaisi pelkkää proteiinia vaan 
kokonaisuutena kalan kaikkia hyviä ravitsemuksellisia ominaisuuksia; hyvät rasvahapot, 
vitamiinit, kivennäisaineet ja laadukas proteiini yhtenä pakettina. Muutamien 
haastateltavien kanssa pohdittiin erityisesti ravitsemussuositusten näkökulmasta yleistä 
tarvetta lisätä kalan syöntiä. Kalajauhoa sisältävät, ravitsemuksellisesti tuoretta kalaa 
vastaavat mutta kuluttajien helpoksi mieltämät tuotteet voisivat olla keino lisätä kalan 
kulutusta. Myös lemmikkien – koirien ja kissojen – ravitsemuksessa geneerisellä 
kalajauholla on ehdottomasti mahdollisuutensa. Kuten ihmisille, on kala myös lemmikeille 
ravitsemuksellisesti hyvä raaka-aine.  
 
Vaikka geneeriseltä raaka-aineelta ei odotetakaan samoja asioita kuin brändätyltä (ks. 
alla), on sen laadun oltava ehdottomasti kunnossa ja tasaista. Asiakkailla on usein 
toimittajilleen iso liuta laatuun liittyviä vaatimuksia, jotka pitää täyttää toimittajaksi 
päästäkseen. Välttämätön lähtökohta on, että tuotteen käytettävyyteen ja turvallisuuteen 
liittyvät tekniset spesifikaatiot on koostettu luotettavasti ja selkeästi. Näistä löytyy 
Liitteestä 1 muutama esimerkki sekä kalakollageenista että -gelatiinista. 
Laboratoriotestaukset ja muut luotettavan ulkopuolisen tahon validoinnit toiminnasta 
(esimerkiksi erilaiset laatusertifioinnit) voivat myös toimia laadun takeena.  
 
Parhaatkaan tuotteet eivät lähtökohtaisesti myy itse itseään, vaan geneerisenkin raaka-
aineen valmistaja tarvitsee markkinointia ja erityisesti jonkinlaisen 
myyntiorganisaation. Asiakkaan kannalta tärkeää on tietysti se, että tilaus–
toimitusprosessi toimii helposti ja varmasti sekä se, että kysymyksiin ja avuntarpeisiin 
reagoidaan nopeasti. Muutamat haastateltavat mainitsivat erikseen positiivisena sen, että 
on yksi ja sama tuttu yhteyshenkilö, jonka kautta kaikki asiat hoituvat.  
 
Oman myyntiorganisaation rakentamisen sijaan myynnin voi tietysti ulkoistaa myös 
jakelijalle. Ingredienttiliiketoiminnassa toimii monia yrityksiä, jotka keskittyvät 
myymään ja toimittamaan muiden tuottamia raaka-aineita tai jotka oman tuotantonsa 
ohessa myyvät myös muiden raaka-aineita. Jakelijat voivat olla erikoistuneita jonkin tietyn 
toimialan raaka-aineisiin tai olla isoja monialaisia agro-kemian toimijoita. Elintarvike- ja 
kosmetiikkatoimialalla toimivia jakelijoita ovat esimerkiksi monikansalliset DKSH 
(https://www.dksh.com/global-en/home), IMCD (https://www.imcdgroup.com/en), 
Prinova (https://www.prinovaglobal.com), Lehvoss Nutrition (https://www.lehvoss-
nutrition.com/index.php) ja Bioriginal (https://www.bioriginal.nl) sekä kotimaiset Berner 
(https://www.bernerindustries.fi) ja Celego (https://www.celego.fi). Monet haastateltavat 
kuitenkin myös kertoivat mielellään asioivansa raaka-aineiden hankinnassa 

https://foodwest.fi/palvelut/kehita-tuote/
https://www.dksh.com/global-en/home
https://www.imcdgroup.com/en
https://www.prinovaglobal.com/
https://www.lehvoss-nutrition.com/index.php
https://www.lehvoss-nutrition.com/index.php
https://www.bioriginal.nl/
https://www.bernerindustries.fi/
https://www.celego.fi/


 

 
 

60 
 
 

mahdollisimman vähien välikäsien kautta, sekä saadakseen suoran kontaktin alkuperään 
että mahdollisesti alhaisemman hinnan takia. 
 
Hinnan ei geneeriselle raaka-aineelle tarvitse olla halvin mahdollinen, mutta siitä ei 
myöskään ole perusteltua veloittaa yhtä paljon kuin brändätystä ingredientistä. 
Elintarviketeollisuudessa (ml. ravintolisät) raaka-aineiden hankinnassa ollaan kuitenkin 
yleisesti ottaen varsin kustannustietoisia.  
 
 

BRÄNDÄTTY RAAKA-AINE 
Brändätyltä raaka-aineelta odotetaan usein erityisesti: 

• Hyviä ja selkeitä markkinointi- ja myyntimateriaaleja tuotteen ominaisuuksista ja 
terveysvaikutuksista 

• Esimerkkejä tuotekonsepteista tai jopa valmista tuotereseptiikkaa 

• Tieteellistä tuotekohtaista näyttöä toimivuudesta ja terveysvaikutuksista 

• Kilpailukykyistä hintaa 
 
Tekniset spesifikaatiot (ks. esimerkkejä Liite 1) eivät yksinään riitä brändätyllä 
ingredientillä mihinkään. Esimerkiksi kalaperäisiä brändättyjä kollageeni-ingredienttejä 
on markkinoilla useita, ja niiden tekniset ominaisuudet oletettavasti vastaavat suunnilleen 
toisiaan. Erottuvuus on luotava muilla tekijöillä. Tätä markkinoinnillista 
erottuvuutta voidaan luoda esimerkiksi tuotteen alkuperän elementtejä hyödyntäen, 
korostaen esimerkiksi maantieteellistä alkuperää, ihmisiä tuotteen takana tai yrityksen 
arvoja. Myös erilaiset vastuullisuuteen ja laatuun liittyvät sertifioinnit ovat tapa erottua ja 
todentaa yrityksen vastuullista ja laadukasta toimintaa. Markkinoinnissa keskeistä on 
ymmärtää potentiaalisen asiakkaan tarpeet ja kyetä jatkuvasti ja monin eri tavoin 
kertomaan, miten oma tuote vastaa asiakkaan tarpeisiin.  
 
Jos raaka-aineella on riittävän hyvä brändi, kantaa se joskus kuluttajatuotteisiin asti. 
Kuluttajatuotteen markkinoija voi haluta erikseen pakkausteksteissä ja muussa 
markkinoinnissaan nimetä ja korostaa ingredienttibrändiä – tällainen co-branding voi 
vaikkapa ohjata kuluttajia perehtymään sellaiseen markkinointimateriaaliin, jota 
kuluttajatuotteista ei esimerkiksi terveysväiteasetuksen puitteissa voi kertoa. 
 
Alla oleva ranskalaisen kuluttajatuotteen (Nutrimuscle Marine Collagen) markkinoinnissa 
käytettävä kuva havainnollistaa hyvin bulkki- ja geneeristen raaka-aineiden laatuun ja 
alkuperään kohdistuvia epäilyksiä sekä sitä, miten brändätyn ingredientin käyttämisellä 
voidaan markkinoinnillisesti vastata tähän. 
 

https://eu.nutrimuscle.com/products/marine-collagen-peptan
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B2B-markkinoinnissa on huomioitava myös asiakkaan asiakas – erityisesti silloin, kun 
tämä on kuluttaja. Potentiaalisten kuluttajatuotteiden positioinnin pohtiminen on 
siksi tärkeää brändättyjen raaka-aineiden valmistajille. Pitää ymmärtää, millaisia tuotteita, 
millaisille kuluttajille ja millä markkinointiargumenteilla omasta raaka-aineesta voisi olla 
mahdollista luoda. Monesti raaka-ainevalmistajat (ja myös kuluttajatuotteiden 
sopimusvalmistajat) luovat B2B-markkinointia varten esimerkkejä mahdollisista 
kuluttajatuoteiden tuotekonsepteista. Näin ne pystyvät osoittamaan, millaiset 
tuoteformaatit voisivat olla mahdollisia, minkä muiden raaka-aineiden kanssa oma raaka-
aine voisi sopia yhteen, millaisia terveysväitteitä (ks. alla) ja muita 
markkinointiargumentteja voitaisiin käyttää ja kenelle tuote voisi olla suunnattu. Tässä 
yhteydessä kannattaa huomioida myös ravintolisien ja kosmetiikan 
sopimusvalmistajat, sillä monet sopimusvalmistajat tarjoavat asiakkailleen raaka-
aineiden hankintaa, reseptiikan kehitystä tai täysin valmiita tuotekonsepteja 
kuluttajatuotebrändeille. 
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Yksi keskeinen elementti ovat luonnollisesti raaka-aineen terveysvaikutukset ja muut 
toiminnalliset vaikutukset. Terveysväiteasetus koskee elintarvikkeita (ml. 
ravintolisät). Se ei eurooppalaisille toimijoille salli esimerkiksi kollageenin osalta 
kuluttajatuotteissa esitettävän terveysväitteitä, koska niitä ei Euroopan 
elintarviketurvallisuusviraston EFSA:n tieteellinen paneeli ole hyväksynyt. 
Terveysväiteasetus koskee kuluttajille suunnattua viestintää, mutta sen sijaan 
ammattilaisille tarkoitetussa B2B-viestinnässä terveysvaikutuksista voidaan – ja on 
tärkeää – kertoa. Oman tuotteen mahdolliset terveysvaikutukset täytyy siksi tuntea hyvin 
ja pystyä asemoimaan se olemassa oleviin kategorioihin, esimerkiksi painonhallintaan, 
nivelten ja luuston terveyteen tai ihon hyvinvointiin. Monesti brändätyiltä ingredienteiltä 
odotetaan tuotekohtaisia kliinisiä tutkimuksia todentamaan niiden väitettyjä 
terveysvaikutuksia ja toimivuutta. Vaikka kuluttajatuotteiden valmistajat eivät näitä 
tutkimuksia pystykään suoraan hyödyntämään omassa markkinoinnissaan, niitä on hyvä 
kuitenkin olla olemassa tuotteiden taustalla todentamassa tarvittaessa niiden toimivuutta. 
 
Brändätyn raaka-aineen hinnan ei tarvitse eikä pidä olla markkinoiden alhaisin, mutta 
sen pitää olla linjassa samantasoisten kilpailijoiden kanssa. Bulkkiraaka-aineista poiketen 
brändättyjen ingredienttien hintatietoja tai edes viitteitä hintatasosta ei potentiaalinen 
asiakas helposti löydä verkosta, vaan hänen on otettava yhteyttä myyntiin. 
 
 

LOPUKSI 
Mahdollisuuksia kotimaisesta kalasta valmistetuille ingredienteille löytyy toki, mutta 
mitään isoja aukkoja tai selkeitä puutteita markkinoilla ei näy.  
 
Kilpailijoita löytyy runsaasti, erityisesti kalakollageenissa. Bulkkituotteen valmistaminen 
Suomessa on harvoin kannattavaa, ja brändätyn tuotteen luominen puolestaan vaatii 
yleensä paljon resursseja. Liikkeellelähtö voisikin siksi olla järkevää geneerisenä raaka-
aineena elintarvikkeisiin tai lemmikkien ruokiin. Resursseja tarvitaan tällöinkin, mutta 
vähemmän kuin brändättyyn ingredienttiin. 
 
Uuden kotimaisen kalaperäisen proteiiniraaka-aineen kehittämisessä seuraavat askeleet 
voisivat olla esimerkiksi tällaisia: 

• Tuotantoprosessin suunnittelu niin, että varmistetaan tasainen laatu ja saatavuus 

• Tuotantoprosessin suunnittelu niin, että tuotteen maku, haju ja väri saadaan 
mahdollisimman neutraaleiksi 

• Tuotteen mahdollisimman tarkan ravitsemuksellisen koostumuksen, liukoisuuden, 
säilyvyyden ja muiden keskeisten ominaisuuksien selvittäminen 

• Tuotteen prosessointiominaisuuksien testaaminen ja tuotekonseptiesimerkkien 
kehittäminen 

• Tarkemmat keskustelut tuotteen kiinnostavuudesta ja sille asetettavista 
vaatimuksista kotimaisten elintarvikeyritysten tuotekehittäjien ja ostajien kanssa 

• Liiketoimintamallin, markkinoinnin ja myynnin suunnittelu 
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Liitteestä 1 löytyy muutama esimerkki siitä, millaista dokumentointia kalakollageenin ja -
gelatiinin laadusta, turvallisuudesta ja käytettävyydestä odotetaan. Esimerkeistä saa myös 
käsityksen siitä, millainen tuotteiden koostumus ja aistinvaraiset ominaisuudet ovat.  
 
Liitteestä 2 löytyy muutama valikoitu esimerkki markkinointiesitteistä. Näihin kannattaa 
tutustua huolella, sillä ne havainnollistavat, millaista markkinointia erityisesti brändätyiltä 
raaka-aineilta odotetaan. 
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LIITE 1: ESIMERKKEJÄ TEKNISISTÄ 
SPESIFIKAATIOISTA 
 
Lapi Gelatine: Fish Collagen Peptide Type I 

Lapi Gelatine: Fish Skin Gelatine Food Grade & Pharmaceutical Grade 
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LIITE 2: ESIMERKKEJÄ TUOTE-
ESITTEISTÄ 
 
Seagarden: Marine Powders 

Weishardt: Naticol for Sports Nutrition 
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