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Rahoitus
ajalle 6/2023 — 6/2026

Kokonaisbudjetti 1 milj.€

Partnerit ~26%
Pro Kala ~ 54 %
Sitomaton ~20%




Ohjausryhma

Kalan markkinoinnin ja laadun kehittdamisohjelman ohjausryhma
ajalle 1.6.2024 ->

Riitta Myyra, toimitusjohtaja, Domo Aquaculture Oy Ltd, puheenjohtaja
Kim Jordas, toimitusjohtaja, edustaa Suomen Ammattikalastajaliitto
Matti Isohatala, varatoimitusjohtaja, Hatala Oy

Tuomo Huotari, myyntipaallikko, Finnish Freshfish Oy Kalamesta, varapj
Asmo Honkanen, Luonnonvarakeskus

Mika Jaaskeldinen, toimitusjohtaja, VSV Finland

Saana Tarhanen, erityisasiantuntija, MMM Elinkeinokalatalous

Taija Korkka, yritysasiantuntija, VARELY



Yleishyodyllinen
menekinedistdminen

o Kysely kalayrityksille ja
yrittajille syys-lokakuun
vaihteessa 2024

* Vastaajia 53 joista yli 90
% edusti kalayrityksia
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Yleinen menekinedist



Kysely: Mitka yleishyodyllisen
menekinedistamisen toimenpiteista
edistavat kalatuotteiden kulutusta?

e Tiedotteet medialle. Aiheina esim. kalaruokien
valmistaminen, kalatoimialan esittely, kalan
terveysvaikutukset ...

e Toimittajien/vaikuttajien vierailujen jarjestaminen kala-
alan yrityksiin

e Teemapadivat ja teemaviikot, esim. Kalakeittopaiva
e Kuluttajatapahtumat, tempaukset ja maistaukset
e LAsndolo ja postaukset sosiaalisessa mediassa
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TP1: Kuluttajakiinnostuksen \
yllapitaminen muuttuneessa
markkinatilanteessa ‘

Kalaan, kalatuotteitten tuotantoketjuun
ja koko kalatuoteryhmaan liittyva
viestinta ja tiedottaminen

3-4 mediatiedotetta kuukaudessa
ePressi tiedotejakelun kautta -> arkisto

Kalakeittopaiva 4.2.2025 -> vakiintunut
-> toteutetaan omissa kanavissa

Vedesta ruokapoytaan videokirjaston
markkinointi ja taydentaminen

Kuva- ja reseptipankki
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TP1: Kuluttajakiinnostuksen
yllapitaminen muuttuneessa
markkinatilanteessa

SOME-kanavat kuluttajille
Kuluttaja- / markkinatutkimukset
* Innolink tammik 2024

Kasvatetun kalan positiivisen imagon
vahvistaminen -> Kalankasvattajaliitto

\

sl

Pro Kala



Kysely: Miten naet etta kalan
kayttoa ammattikeittioissa olisi
mahdollista lisata?

o Edistamalla kalajalostajien/-tukkujen ja
ammattikeittioiden yhteistyota esim. tuotekehityksessa
taisesonkiajattelussa

o \alittamalla tietoa markkinoilla olevasta
ammattikeittidille sopivasta tuotevalikoimasta

e Kouluttamalla ammattikeittioiden henkilokuntaa
kalaruokien valmistukseen
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TP2: Ammattikeittioiden
kalatarjonnan lisaaminen

Yhteistyo Blue Products ohjelman kanssa

 Webinaarit ammattikeittioille ja
kalayrityksille

Uusia kalaruokaohjeita ammattikeittioiden
kayttoon

Showroom

Selvitetaan ja etsitaan kumppaneita
Seafood Showroom -toiminnan
konseptoimiseksi ja aloittamiseksi
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Kysely: Minkalaisten toimenpiteiden
nakisit parhaiten parantavan
kalatuotteiden laatua®?

* Hyvan kaytannon ohjeiden laatiminen toimitusketjun eri
vaiheisiin

* Hyvan kaytannon ohjeiden jalkauttaminen toimitusketjun
erivaiheisiin

e Kalatoimialan laatuun littyvien haasteiden
kartoittaminen ja sen jalkeen toimenpiteista paattaminen
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TP3: Kalatuotteiden laadun
parantaminen

Laatukoulutus/tyopajat kala-alan
toimijoille

Rannikko- ja sisavesikalastajien
hyvan kaytannon ohjeen
jalkauttaminen

Hyvan kdaytannon ohjeet
pienimuotoiselle kalanjalostukselle
— partneri: Livia
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TP3: Kalatuotteiden laadun
parantaminen

Kalatuoteosaamisen kehittaminen
VK-, HoReCa- ja koulutuksen
ammattilaisille - partneri: Laurea
AMK

Hyvan kdytannon ohjeet
kalankasvatukselle
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Kysely: Miten toimialan sisaista
vuoropuhelua ja verkostoitumista
parhaiten edistetaan?

e Kalatoimialan yhteen kokoavia tapahtumia, kuten
Innovaatiopdéivat, jarjestamalla

« Kokoamalla kala-alan toimijoista saanndollisesti
kokoontuva verkosto

e Opintomatkoja jarjestamalla
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TP4: Innovatiivisia
ratkaisuja
verkostoitumalla

Innovaatiopaivat

Flavoria Innovation
Festival — partneri: Turun
yliopisto Ravitsemus ja
ruokatutkimuskeskus

Kalafoorumit

Pro Kala



Kysely: Minkalaisin toimenpitein
kalayritysten viennin kasvua
parhaiten edistetaan?

e Kansainvalisten ostajatapaamisten jarjestaminen
Suomessa ja ulkomailla

o« Jarjestamalla kalayrityksille raataloityja
vientivalmennuksia

o Jarjestamalld tutustumismatkoja kansainvalisille
messuille

 Toteuttamalla Suomen maaosastoja kansainvalisille
messuille
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TP5: Kansainvalistymisen
ja viennin edistaminen

Suomen maaosasto Seafood
Expo Global Barcelona

* SEG 6.-8.5.2025

Kala-alan benchmarking- ja
fact finding- matkat

e Puola tammikuu 2025

Yhteistyo muiden
vientiohjelmien ja
vienninedistdjien kanssa
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Mista tietoa
markkinoinnin ja
laadun
kehittamisohjelmasta?

Toteuttajilta: Pro Kala ja
partnerit

sahkopostit

Jarjestojen kotisivut,
tiedotteet, tapahtumat, lehdet

Innovaatiopaivat vuosittain

Perustiedot: merijakalatalous.fi
ja kalatalousverkosto.fi

Koordinoitua viestintaa kaikista
innovaatio-ohjelmista ->
uutiskirje 2025 alkaen

Julkaistut tiedotteet ePressi
arkisto




Seafood Innovations -

s
%
=
Z
kilpailu 2024 =

Viestinnan ja markkinoinnin
opiskelijoille suunnattu
markkinointiviestinnan kilpailu

Kilpailuun voi osallistua - -
suunnittelemalla nuorille Keksi idis fressiin

suunnatun, kalan sydntiin kalakonseptiin
innostavan kampanjan

palkintona 20 000 euroa wJ &
voittaneen ehdotuksen /
toteuttamiseen

Kilpailuaika tammikuun 2025
loppuun, voittaja julkistetaan
Kalafoorumissa maaliskuun
lopulla

Yhteisty6kumppanina Foody A\
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http://www.seafoodinnovations.fi/

Pro Kala
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