
Lagerblad Foods OY



Mångsidigt livsmedelsföretag grundat av köksmästare år 1998
Vi tillverkade (2023) 3,5 miljoner kilo färdigt stekta produkter

Två gjutjärnspannor och en teflonlinje
Vi gör produkten så att den ser ut, känns och smakar som om den vore 

hemlagad
Alla våra produkter är frysta matprodukter

Vi använder så få tillsatsämnen som möjligt
Största delen av produkterna är gjorda med traditionella recept och 

säljs i HoReCa-sektorn
Vi har över 250 olika produkter

Vi sysselsätter 49 personer varav 31 jobbar i produktionen

Lagerblad Foods Oy



Vad krävs för att storkök ska välja 
inhemsk fisk?

Många fiskbestånd mår dåligt och överfisket är ett stort hot. WWF Fiskguiden
hjälper att välja miljövänliga och hållbara sjömatsprodukter som kommer från 
hållbart förvaltade fisken eller från ansvarfulla miljöanpassade vattenbruk. 
WWF fiskguide tar upp flera olika hållbarhetsparametrar som är viktiga för att göra  
En bedömning av hur hållbart ett fiske, eller en fiskodling är. Fisk får efter
utvärdering sedan grönt, gult eller rött ljus – som trafikljusen. 
Alla fiskarter vi använder i våra produkter förutom strömming får grönt ljus! 

Vi har 11 olika fiskprodukter i vårt grossist-sortiment och alla förutom

Gäddfärsbiffen har fått Gott från Finland -märket. 
Regnbågslaxbulle 20 g

Fiskfärs stekt 1,5 kg

Fiskbiff av regn-

bågslax 65 g

Siklöjabiff 40 g Stekt siklöja Mörtfärsbiff, 

rågmjölad 70 g

Gäddfärsbiff 70 g Regnbågslax-ström-

mingfärsbiff 70 g
Panerad regnbågslax-

 färsschnitzel 70 g



HÅLLBARHET

2019 
ansvarsprogram, 

FN globala mål

2021 bytte till grön 
el i produktionen

2021 WWF fiskguide 
med hjälp av 

trafikljus

2022 Biocode 
collective – 

dataprogram som 
hjälper till att räkna 

vårt 
koldioxidavtryck

2023 samarbete med 
Suomen 

kasviöljykierrätys 
som samlar in 

vegetabilisk olja

Vi ökar antalet 
växtbaserade och 

inhemska 
fiskprodukter i vårt 

utbud

Vi har påbörjat 
beräkningen av 

vårt 
koldioxidavtryck

Berälmomg av 
scope 1, 2 ja 3 

utsläpp i 
samarbete med 

Sykli (Finska 
miljöinstitutet)

Utnyttjande av 
svinn -> 

matdonationer 
(Hurstin Valinta, 

Manna-apu)

Nyckelmärket, 
Gott från Finland, 

Hjärtmärket



TACK!
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