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Ruokapalveluja Helsingin kaupungille
— Palvelukeskus Helsinki

e Helsingin kaupungin liikelaitos, henkilostoa yhteensa n. 1600
 Mukana paivittain n. 100 000 ateriahetkessa

« Pakkalan tuotanto valmistaa paivittain n. 50 000 annosta/ 12 000 kg
e Jarjestamme ruokailun noin 500 toimipaikassa ympari Helsinkia

Tuotamme ruokapalveluja yli 100 vuoden kokemuksella paivakodeissa,
kouluissa ja oppilaitoksissa seka hoitoalalla
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Kestavyytta ja
kotimaisia kaloja

« Kalaruokien kestavyys on ollut hankintoja ohjaava
tekija jo 15 vuoden ajan
« Edellytamme kalatuotteilta WWF:n keltaista
listausta (kirjolohi vihred) sekd MSC- tai ASC-
sertifikaattien ehtojen toteutumista

« Pyrkimys erityisesti suomalaisten kalaraaka-aineiden
kayttoon

 MSC-merkittya seitia ja sailyketonnikalaa kaytetaan
kustannussyista
« Kalojen hinta ja saatavuus iso haaste kaikilla
asiakasryhmilla
» Tykattyjen kalaruokien kehittdminen tiukoilla
hintaraameilla on erityisen haastavaa koulu-
ja paivakotiruokailuun
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Suosikkikalaruoat
2023

Koulut ja paivakodit Hoitoalan ja

« Kalapuikot kotiateriat:
(kyselyn suosituin « Paistettu kirjolohi
ruoka)  Kirjolohikeitto

e Tonnikala- « Kalamurekeruoat
pastavuoka « Silakkapihvit

« Kirjolohikiusaus ja < Kalaleikkeet
lasagnette  Kirjolohikiusaus ja

Janssonin kiusaus
e Smetanasilakat
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Kotimaisten kalojen
menekkimaarat 2023

» Kirjolohisuikaleet- ja kuutiot 10 805 kg
 Lahnamassa 7 000 kg

» Kirolohimassa 3 688 kg

o Silakkafileet 1 998 kg

o Savusarki (sailyke) 1 353 kg

« Silakkamassa 1 004 kg

« Ahvenmassa 744 kg

» Kirjolohiannospala 698 kg

Yhteenséa 27 290 kg
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Tolvelta kalaraaka-aineiden tuottajille

« Palvelukeskus Helsingilla valmistuu uusi keskuskeittio
elintarviketerminaalitoiminnoilla vuonna 2027, toimintamallit
ruoantuotannosta tulevat muuttumaan

* Vuokaruoat tullaan valmistamaan kylmavalmistuksella, ja niissa
tulee kayttaa kypsia kalaraaka-aineita sailyvyyden vuoksi

o Kalatuottellta toivottaan hyvaa makua, edullisuutta ja
teollisuusmittakaavalle sopivia pakkauskokoja
e Saatavuus
e Kestava tuotanto
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Tolvelta kalaraaka-aineiden tuottajille

o Kalamurekekappaletuotteet
 Monipuolisuus, vastuullisuus ja edullisuus
 Myo0s hybridituotteet (kalatkasvis) kiinnostavat
o Sydanmerkki-kriteerien tayttyminen

o Kalaraaka-aineiden kayttoa mielellaan lisataan, mutta hintakriteerit ovat
valitettavasti tiukat.
 Odotamme markkinoilta innovatiivisia tuotteita ja raaka-aineita,
joita on realistisesti mahdollista ottaa kayttoon.
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